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Editorial
Der Sommer lockt mit seinen Reizen, lässt uns 
den Alltag schnell vergessen, die Zeit ist reif 
für Abenteuer und für unvergessliche Momente.

Liebe zürisee-AKTUELL Leserinnen und Leser,
Der Sommer ist endlich da und mit ihm erwacht die Welt zu neuem Leben. In 
unserer Sommerausgabe möchten wir euch die schönsten Seiten der Schweiz 
präsentieren und ihnen Inspiration für unvergessliche Ausflüge, faszinierende 
Events und entdeckenswerte Manufakturen bieten. 

Tauchen Sie ein in «Mini Schwiz – Dini Schwiz» – eine Hommage an unser ge-
liebtes Land und seine vielfältigen Schätze.
Für alle Kaffeeliebhaber haben wir die Rubrik «Die Welt des Cafés am Zürich-
see» geschaffen. Tauchen Sie ein in die faszinierende Welt des aromatischen 
Genusses und erfahren Sie mehr über die besten Kaffeesorten und gemüt-
lichen Cafés in der Region.
Lassen Sie sich von kulinarischen Highlights und Gaumenfreuden verführen 
und entdecken Sie die Vielfalt der regionalen Küche.
In der Rubrik «Gesund und Schön» Erfahren Sie, wie Sie den Sommer in vollen 
Zügen geniessen und sich gleichzeitig rundum verwöhnen können.
Und im September, passend zur Partnerschaft mit der Messe für Bauen und 
Modernisieren, widmen wir eine Rubrik dem Thema Eigenheim.

Geniessen Sie den Sommer, entdecken Sie neue Orte und schaffen Sie un-
vergessliche Erinnerungen.

Herzlichst, ihr zürisee-AKTUELL Team

Lachen SZ Seepromenade von Sabrina Grüebler

Churerstrasse 20, 8808 Pfäffikon
Telefon 055 416 16 80, www.hertigreisen.ch

IHR PERSÖNLICHES REISEBÜRO

Prestige-Line GmbH - der ultimative Fahrservice 
in der Zürichsee-Region!

Unsere erfahrenen Fahrer und luxuriösen Limousinen sorgen für Komfort 
und bringen Sie sicher ans Ziel. Ob Flughafentransfer, Geschäftsreise oder 
Treffen mit wichtigen Kunden – wir erfüllen anspruchsvolle Wünsche zu-
verlässig und diskret. Unser CEO, Jerzak Marcin, verfügt über 20 Jahre 
Erfahrung im Transportunternehmen und führt unser Unternehmen mit Lei-
denschaft. Prominente aus Politik, Wirtschaft und Showbusiness zählen zu 
unseren Stammkunden, wie auch am World Economic Forum in Davos, wo 
wir stark vertreten sind.
Durch ein spezielles Abkommen mit dem Flughafen Zürich begrüßen wir 
unsere Gäste direkt am Gepäckband. Unsere Fahrzeuge stehen direkt in 
der Vorfahrt im Ankunftsbereich, um eine schnelle und stressfreie Abfahrt 

zu gewährleisten. Genießen Sie ein extravagantes Erlebnis, dass Ihre Er-
wartungen übertrifft – unsere Flotte umfasst die neuesten und luxuriösesten 
Limousinen mit den neuesten Technologien und Annehmlichkeiten.

Kontaktieren Sie uns noch heute, um unseren erstklassigen Service zu er-
leben. Besuchen Sie unsere Website für weitere Informationen und buchen 
Sie Ihren nächsten luxuriösen Fahrservice.

PRESTIGE LINE GMBH Marcin Jerzak
Leutschenrain 1C 076 341 04 61
8807 Freienbach
Switzerland
www.prestige-line.ch
m.jerzak@prestige-line.ch
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Glas tötet Vögel! 
Der Vogeltod an Scheiben ist zu einem grossen Problem geworden, 
weil immer mehr Glas an Gebäuden eingesetzt wird. In der Schweiz 
sterben so jährlich hunderttausende Vögel einen elenden Tod.

Machen Sie deshalb Ihre Glasscheiben sichtbar und 
vermeiden Sie fatale Spiegelungen!
Bei proVogel und BirdLife finden Sie gute Beispiele. 

proVogel will zusammen mit BirdLife die Problematik «Vögel und 
Glas» bekannter machen, zeigt auf, wo für Vögel Gefahr droht, und 
welche Massnahmen dagegen getroffen werden können. 

www.birdlife.ch/de/glas www.provogel.ch

Ohne Massnahmen
Eine Kollision und der 
leidvolle Tod von Vögeln 
ist absehbar!
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7.–9. JULI 2023
ZÜRI FÄSCHT

20. JULI – 20. AUGUST 2023
ALLIANZ CINEMA

12. AUGUST 2023
STREET PARADE ZÜRICH

22.–26. AUGUST 2023
ZÜRICH OPENAIR

26.–28. AUGUST 2023
CHILBI WÄDENSWIL – DIE GRÖSSE AM SEE

2. SEPTEMBER 2023
LANGE NACHT DER MUSEEN

21.–24. SEPTEMBER 2023
BAUEN UND MODERNISIEREN
MESSE ZÜRICH

Events & Veranstaltungen

arpagaus-holzbau.ch

 Arpagaus
Holzbau
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Pentola D’Argento: eine kulinarische 
Reise auf höchstem Niveau
Pentola D'Argento, gegründet von Marco 
Tridici, einem leidenschaftlichen Koch 
und Geniesser, er bringt die Geschmäcker 
und Traditionen Italiens nach Zürich 
und darüber hinaus in die ganze Schweiz.

Mit seinem persönlichen Hintergrund, der geprägt ist von der südlichen Leiden-
schaft Apuliens, seines Geburtsorts und der kulinarischen Vielfalt der Emilia 
Romagna, wo er aufgewachsen ist, bietet er mit seinem Team ein einzigartiges, 
gastronomisches Erlebnis an. 

Diese Kombination ergibt eine faszinierende Palette von Geschmacksrichtun-
gen, die seine Gäste begeistert. Die Küche von Pentola D'Argento, ist von 
Herzblut geprägt, was sich in jedem Gericht widerspiegelt, das sie zubereiten. 

Das Unternehmen legt grossen Wert auf Qualität, Innovation und hervorragenden 
Service. Mit grosser Sorgfalt und Leidenschaft wird sichergestellt, dass jedes Ge-
richt höchsten Ansprüchen gerecht wird und den Gaumen der Gäste verzaubert.

Um ein paar der beliebten Klassiker 
von Pentola D’Argento zu nennen: 
Spanferkel mit Salsa Tonnata, Swiss-Lachsmosaik mariniert in Gin und Randen, 
Frittierte Crevetten mit Safran-Mayonnaise, hausgemachte Baby Gemüse-Gi-
ardiniera mit Extravergine Olivenöl, Paccheri alla Norma & Cacioricotta-Käse 
oder der zarte und saftige Rindsschmorbraten mit Süsskartoffel-Mousseline 
und einem Thymian-Jus.

Das Angebot umfasst Banqueting, Catering und als Highlight, auch Live Co-
oking: Die Köche von «Pentola D’Argento», was auf Deutsch «Silberpfanne» 
heisst, bereiten in grossen Pfannen vor den Augen der Gäste Risotto und Pasta 
zu oder sie gefrieren Eis und Sorbet mit Flüssigstickstoff. Eine Showeinlage, 
die jedem Event eine Dosis Action verleiht.

Dank der Flexibilität und Mobilität von Pentola D'Argento können Kunden ihre 
Veranstaltungsorte frei wählen. Ob in einem Veranstaltungssaal, auf einem 
Schiff, im Freien oder an einem anderen aussergewöhnlichen Ort ihrer Wahl.

Bei einem persönlichen Gespräch wird das Eventkonzept besprochen und die 
passende Begleitung ausgewählt. Jedes Detail wird berücksichtigt, um den 
Anlass zu einem unvergesslichen Erlebnis für Sie und Ihre Gäste zu machen. 

Das Team von Pentola D'Argento, der perfekte Partner für Privat- und Firmen-
kunden, sorgt dafür, dass jede Genussreise genau richtig auf die individuellen 
Bedürfnisse und Vorlieben der Gäste abgestimmt ist und steht Ihnen mit Fach-
kenntnis und Kreativität zur Seite.

Pentola D’Argento 
Banqueting & Catering 

Am Wasser 161, 8049 Zürich
Tel. 0041 76 801 31 25
www.pentoladargento.ch
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Seit längerer Zeit können wir 
feststellen, dass die administra-
tiven Anforderungen an kleine 
und mittlere Unternehmungen 
vermehrt durch neue Gesetze 
und Auflagen erschwert wer-
den. Ohne individuelle Bera-
tung und Fachkenntnisse eines 
Treuhänders lassen sich diese 
oft kaum mehr bewältigen. 

Da sich die Optimierung dieser 
Abläufe nicht auf eine allge-
mein gültige Formel reduzieren 
lässt, erscheint uns der persön-
liche Kontakt zwischen Ihnen 
und Ihrem Treuhänder als sehr 

Geschäftsleitung
Peter Hauser 
Geschäftsführer 

Erik Diethelm 
Geschäftsführer

Mitgliedschaften
Treuhand Suisse
SRO Treuhand Suisse 

wichtig. Gleichzeitig kann dabei 
eine wertvolle Vertrauensbasis 
geschaffen werden, welche wir 
auf dieser Ebene zur Klärung 
Ihrer Bedürfnisse als unver-
zichtbar erachten. 

Die Kontomed Treuhand AG 
kann auf eine über 35-jährige 
Erfahrung und permanente 
Aus- und Weiterbildung zurück-
greifen, welche uns zusammen 
mit ausgewiesenen Rechtsan-
wälten als Partner, den Aufbau 
eines breitgefächerten Kun-
denstammes in allen Branchen 
ermöglichte. 

Gerne würden wir auch Ihnen 
als kompetenter und diskreter 
Partner zur Seite stehen. 

kann auf eine über 40-jährige Geschäftsführer 

Erik Diethelm 
Geschäftsführer

Mitgliedschaften
Treuhand Suisse
SRO Treuhand Suisse 

Geschäftsleitung
Peter Hauser 
Geschäftsführer 

Steuerberatung & Unternehmensberatung

info@kontomed.ch
www.kontomed.ch 
Tel. +41 55 451 50 40

Kontomed Treuhand AG
Feldmoosstrasse 1
8853 Lachen

Wolleraustrasse 15N
8807 Freienbach
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Neubauprojekt ARNEA in Horgen: 
Spatenstich erfolgt
Vor über drei Jahren konnten die Liegenschaften 
am Bockenweg durch die Mächler Grund+Bau 
AG erworben werden. Die «Villa Heb di fest» war 
über Jahre vom Einsturz bedroht und musste dann 
auch im August 2020 abgebrochen werden. Vor-
ab wurden bereits die Fassaden mit aufwendigen 
3D-Scans aufgenommen und die Villa wird in An-
lehnung an die damalige Zeit mit neuzeitiger Ergän-
zung wieder erstellt. Das grosszügige und einmali-
ge Haus wird nach der Fertigstellung verkauft. Auf 
der grösseren Liegenschaft entstehen grosszügige 
Reihen-Einfamilienhäuser mit 5½ bis 6½ Zimmern. 
Jedes Haus verfügt über eine Doppelgaragenbox 
in der Tiefgarage. Die Erschliessung erfolgt über 
die bestehende Rampe. Heute beginnen mit dem 
traditionellen Spatenstich die Bauarbeiten für das 
Projekt ARNEA. Mitten im beliebten Familienquar-
tier Arn entstehen 14 Reihen-Einfamilienhäuser 
mit Wohnflächen zwischen 188 und 218 m2. Der 
Ausbaustandard überzeugt mit hochwertigen Ma-
terialien, überdurchschnittlichen Ausbaubudgets, 
dem Smart-Home-System von smart PLACE und 
ist ökologisch, dank Erdsonden-Wärmepumpe.

Patrick Mächler von der Mächler Generalunter-
nehmung AG aus Lachen freut sich gemeinsam 
mit den involvierten Unternehmungen auf das Neu-
bauprojekt in Horgen: «Nach einer mehrjährigen 
Planungs- und Bewilligungszeit kann nun gestartet 
werden. Seit den ersten Studien ist das Projekt AR-
NEA stets gereift und in Zusammenarbeit mit den 
Architekten, der Gemeinde und diversen Fachspe-
zialisten optimiert worden. Auch der konstruktive 

Austausch mit den Nachbarn und dem Quartier-
verein war immer sehr angenehm und wir freuen 
uns sehr, dass wir mit dem Neubau den Traum vom 
eigenen Haus mit Garten vieler Interessenten er-
füllen können. Wir sind sehr stolz, dass dank der 
Nutzung der bestehenden Nachbar-Rampe keine 
zusätzlichen Eingriffe in das Grundstück nötig sind 
und der Verkehr auf dem Schulweg nicht unnötig 
belastet wird.»

Der Bezug der Häuser ist ab Anfang 2025 geplant. 
Kaufinteressierte wenden sich an Lifestyle Immo-
bilien AG (055 462 30 00). Anhand von grossfor-
matigen Plänen können Käufer ihre individuellen 
Ausbauwünsche besprechen.
Projekt-Website: www.arnea-horgen.ch

Für Projektinfos oder einen Termin:
Lifestyle Immobilien AG
Sandra Jucker
Alpenblickstrasse 20, 8853 Lachen
Tel. 055 462 30 00
office@lifestyle-immobilien.ch

Bruno Kälin, Kaja Steinegger (MB Architekten), 
Hugo Mächler, Patrick Mächler (Mächler General-
unternehmung), Marcel Zehnder, Colin Grob (Föllmi 
Bauunternehmung), Sandra Jucker, Andreas Binz 
(Lifestyle Immobilien), Josef Schwendeler (Hagedorn).
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Fahnen-Handwerk
Die Welt der Fahnen ist vielseitiger und inspirierender, als man denkt. Stolz auf Land, 
Kanton, Gemeinde, seine Familie oder einen Verein – farbenfroh flatternd sind Fahnen 
Bild gewordene Geschichten. Oder transportieren plakativ Botschaften – Firmenfahne, 
Marketing-Blickfang, politische Statements.

Fahnen mit Mehrwert dank Schweizer Näharbeit. Ob traditionelle Handarbeit 
suitex®, Siebdruck-Fahnen seriflag® oder Hightech-Digitaldruck digiflag® 
PLUS. Nur im St. Galler Rheintal werden alle offiziellen Fahnen in der Schweiz 
genäht, und erst noch mit Tenara®, dem wohl stabilsten Nähfaden der Welt. 
Jede Fahne wird einzeln im Nähatelier in Sevelen mit Liebe zum Detail von er-
fahrenen Näherinnen hergestellt – da wird eine Schweizerfahne auch noch in 
der Schweiz genäht. Und ganz nebenbei mit grosser Nachhaltigkeit, z.B. sui-
tex®-Fahnen sind SwissLabel und die Stoffe STeP/Oekotex® 1000 zertifiziert.

Ein umfangreicher Internetshop für offizielle Fahnen und langjährige Projekt-
erfahrung – da werden Fahnenwünsche wahr.

Fahnenfabrik Sevelen AG
Schöngass 1, 9475 Sevelen SG

info@fahnenfabrik.ch / 081 785 13 33
www.fahnenfabrik.ch
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ERSTKLASSIGE 
EDELMETALLE
PASSGENAU NACH 
IHREN WÜNSCHEN
Geiger Edelmetalle Schweiz steht für hochwertige Edelmetallprodukte, 
die Ihren individuellen Wünschen passgenau entsprechen. Wir bieten  
ein vielseitiges Sortiment von Form- und Gussbarren, Anlagemünzen bis 
hin zu moderner und historischer Numismatik aus feinstem Gold, Silber 
und Kupfer.

Persönliche Beratung und Verkauf sowie Liefertreue, Diskretion und pro-
fessioneller Service gehören zu unseren Kompetenzen.

Besuchen Sie uns in unseren Filialen in Niederglatt und St. Margrethen, 
oder online unter www.geiger-edelmetalle.ch. Wir freuen uns auf Sie!

Filiale Niederglatt
Beratung, Verkauf, 
Altgoldankauf und Numismatik

Grafschaftstrasse 3
8172 Niederglatt 
TEL.: +41 43 41120-10

Filiale St. Margrethen
Beratung und Verkauf

Grenzstrasse 14
9430 St. Margrethen
TEL.: +41 71 74750-20 Numismatik

Anlagemünzen

Anlagebarren
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Sichere Werte in unsicheren Zeiten
Es ist nicht alles Gold, was glänzt. 
Sondern auch Silber, Platin, Palladium und 
Kupfer. Seit über dreihundert Jahren hat 
der Handel mit edlen Metallen im 
renommierten Hause Geiger Tradition. 
Die Geiger Edelmetalle AG bietet erstklassi-
ge Barren und Münzen wie auch exzellente 
Beratung.

Eine Unze Gold, also 31,1 Gramm Gold – so viel 
kostete im alten Rom vor circa 2000 Jahren eine 
Toga und in den 1920er-Jahren ein Massanzug. 
Heute beträgt der Preis für das massgeschnei-
derte Kleidungsstück ebenfalls eine Unze Gold, 
umgerechnet etwa 1500 Schweizer Franken. «Es 
gibt nichts Beständigeres als das gelbe Edelme-
tall», sagt Thomas Weise. Der Direktor der Geiger 
Edelmetalle AG empfiehlt Gold für jedes Portfolio.

Goldrichtig: in Gold anlegen
Gerade in wirtschaftlich unsicheren Zeiten wie 
Kriegen, Pandemien, Währungskrisen oder Infla-
tion möchten sich die Menschen absichern. «Oft 
vertrauen sie dem Finanzsystem und den Banken 
nicht», weiss Thomas Weise. Auch grosse Anleger 
investieren aufgrund der globalen Marktrisiken ver-
mehrt in physisches Gold. Die Käufer schützen sich 
so langfristig vor teilweisem oder totalem Verlust 
ihrer anderen Vermögenswerte: «Gold kann man 
zwar nicht essen, damit aber überlebenswichti-
ge Dinge und Nahrungsmittel in Krisenzeiten er-
werben.» Während ungedecktes Papiergeld und 
Schuldscheine wertlos wurden, bewährte sich das 
Metall über Jahrtausende als «Krisenwährung».
Seit 1971 erzielte Gold eine Rendite 
von durchschnittlich 11 Prozent pro Jahr. Das ist 
vergleichbar mit Aktien und besser als bei An-
leihen. Im gleichen Zeitraum übertraf der Wert 
des Edelmetalls zudem die Konsumenten-
preise und vermehrte das Vermögen. Dagegen 
verlor der Schweizer Franken in den letzten zwan-
zig Jahren 73 Prozent an Kaufkraft. Der Spezialist: 
«Physisches Gold ergänzt jedes Depot wertstabil.»

Kursprognose Silber: das neue Tafelsilber
90 Prozent des Goldes lagern als Barren, Münzen 
und Schmuck in Tresoren. Zehn Prozent des Roh-
stoffs verbraucht die Industrie. Umgekehrt verhält 
es sich bei Silber. 70 Prozent des weissglänzen-
den Metalls werden wegen seiner physikalischen 
Eigenschaften von der Industrie nachgefragt. 
Experten erwarten darum, dass der Silberpreis 
langfristig wesentlich stärker steigen wird als der 
Goldpreis.
Thomas Weise empfiehlt: «Physisches Silber und 
auch Gold sind vor allem heutzutage erste Wahl 
für eine Investition.» Dabei solle man nur Geld an-
legen, das in den nächsten zehn Jahren nicht be-
nötigt werde. «Ebenso wichtig ist es, mit dem eige-
nen Anlageentscheid gut schlafen zu können und 
ein gutes Bauchgefühl zu haben», so der erfahrene 
Berater. Für die Kundschaft nehmen er und seine 
Mitarbeitenden sich Zeit.

Gold wert: renommiert und leistungsfähig
Seit 2021 ist das deutsche Stammhaus der Gei-
ger Edelmetalle AG geprüftes Mitglied der London 
Bullion Market Association (LBMA). Die angese-
hene Organisation setzt und überwacht die Stan-
dards im internationalen Gold- und Silberhandel. 
Weiteres Renommee schuf sich das sächsische 
Unternehmen mit seiner Fertigung. So glänzt die 
eigene, exklusive Edition «Schloss Güldengossa» 
mit einmaligen Sicherheits- und Designmerkmalen. 
Die armenische Anlagemünze Arche Noah kauft die 
autarke Schweizer Schwestergesellschaft direkt bei 

Hersteller Geiger in Deutschland. Thomas Weise: 
«Die Silberunze ist bei uns konkurrenzlos preiswert.»

Goldstandard: Werte sichern
Johann Wolfgang von Goethe (1749 – 1832) er-
warb laut Aufzeichnungen zwei Unzen Gold bei der 
Gründerfamilie Geiger. Heute könnte der deutsche 
Dichter seinen Kauf bequem zu Hause im Online-
shop tätigen. Alle fünf Minuten aktualisiert das 
Handelshaus die Preise auf geiger-edelmetalle.ch. 
Jedes Geschäft wickelt es vom kleinen bis gros-
sen Anlagebetrag rechtssicher und diskret ab. Die 
derzeit wirtschaftlich unsicheren Zeiten spürt die 
Geiger Edelmetalle AG: «Unser kontinuierliches 
Wachstum über Jahre hinweg hat sich verstärkt», 
erklärt Direktor Thomas Weise.
Der Kauf von Gold ist von der Mehrwertsteuer be-
freit. Wird das erworbene Silber im Zollfreilager de-
poniert und später verkauft, ist es ebenfalls frei von 
Mehrwertsteuer sowie von Zoll. Die voll versicher-
ten Werte können im hochgesicherten Transitlager 
bei Zürich zeitlich unbefristet aufbewahrt werden. 
Seinen Kunden vermietet Geiger zusätzlich haus-
eigene Schliessfächer in diversen Grössen. Die 
Werte sind versichert, die Gebäude nach Banken-
standard gesichert. Sicher ist sicher.

Geiger Edelmetalle AG
Filiale St. Margrethen
Grenzstrasse 14
9430 St. Margrethen SG
Tel. 071 747 5020
E-Mail: filiale.ma@geiger-edelmetalle.ch
Web: www.geiger-edelmetalle.ch

Filiale Niederglatt
Grafschaftstrasse 3
8172 Niederglatt ZH
Tel. 043 411 2010
E-Mail: info@geiger-edelmetalle.ch
Web: www.geiger-edelmetalle.ch
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Wandertipp 
vom Turren 
übers Mändli
Ausgangspunkt ist der Turren auf 1562 Meter über Meer, erreichbar mit der 
Luftseilbahn ab Lungern. Von der Bergstation führt der Weg auf der Alpstrasse 
abwärts zur Alp Dundel und hinauf zur Dundelegg. Bei der Alphütte zweigt der 
Bergwanderweg zur Rückenegg ab, eine wunderbare einfache Gratwande-
rung. Im Blickfeld sieht man schon das einzigartige Kreuz auf dem Mändli. Oben 
angekommen, lohnt sich eine längere Rast, um das grossartige Panorama der 
Bergwelt rund um das Sarneraatal von Luzern über Nidwalden, Obwalden und 
Bern zu bestaunen.

Vom imposanten Gipfelkreuz des Mändli geht die Gratwanderung weiter hinauf 
bis Biet und von da über die Alpweiden hinüber zum Schönbüel. Wer noch 
über genügend Energie verfügt, kann eine Zusatzschlaufe zum Gipfel der Höch 
Gumme machen. Mit etwas Glück begegnen Sie hier Steinwild, oder geniessen 
einfach das herrliche Panorama der Berner Alpen mit Brienzersee zu Füssen. 

Der Rückweg führt via das schmucke Alpdörfli Breitenfeld mit der besuchens-
werten Marienkapelle ohne grosse Mühe zum Ausgangspunkt Turren. Die Son-
nenterrasse vom Restaurant Turren lädt zu einer verdienten Rast ein, bevor es 
mit der Seilbahn wieder hinunter ins Tal geht.

Wanderzeit ca. 4 Stunden / 700 Höhenmeter.

Lungern-Turren-Bahn AG
Wichelstrasse 2
6078 Lungern
Tel. +41 41 679 01 11
info@ltb-ag.ch
www.turren.ch
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Volle Ladung Musik für Glarus
15.Glarner Stadtopenair 
vom 24. bis 26.August 2023

Alle Bands haben zugesagt – das Programm des 15. GLKB Sound of Glarus ist vollständig. Und das lässt sich sehen mit 
einem ausserordentlichen Zusatzabend, einem stimmungsvollen Volksmusikabend, noch mehr internationalen Acts und lauter 
Schweizer Talenten. Ab heute läuft der Vorverkauf mit sämtlichen Ticketvarianten – also Festivalpässen und Tagestickets, auch 
für das Gotthard-Konzert am Mittwoch – bei Ticketcorner und im Glarussell.
Das Glarner Stadtopenair strotzt vor Schweizer Musik. Neu arbeiten die Veranstalter mit «SRF 3 Best Talent» zusammen. 
Was das heisst, lässt sich im glarnerSach-Village hören. Am Donnerstag spielen die Talente Valentino Vivace und Andryy, 
am Freitag Nativ und Ikan Hyu, und am Samstag ist es Pat Burgener. Dazu kommen bei den regionalen Bands eine alte und 
eine neue Tradition: Wie jedes Jahr spielen Glarner Bands und die BandXOst-Gewinner am Musikfest – neu treten sie auf 
der grossen Bühne auf: Bliss Pills aus Glarus am Freitag und Unlsh aus St. Gallen am Samstag.

Grosse Bühne für Volksmusik und Schlager am Donnerstag
Schon vor einem Monat haben die Veranstalter die GLKB-Bühne dem Schlager und der Volksmusik vergeben.
Nebst Beatrice Egli (CH) und den Troglauern (D) tritt zur Eröffnung einer der erfolgreichsten Schweizer Musik[1]Exporte in 
Glarus auf: Oesch’s die Dritten (CH) sind seit über 25 Jahren unterwegs und blicken auf über 200 Fernseh-Shows sowie rund 
1700 Konzerte in 14 Nationen zurück. Sie gelten als Botschafter der Lebensfreude und lieben es, diese an ihren lebendigen 
und vielseitigen Live-Konzerten zu zelebrieren.

Vorverkauf im Glarussell und bei Ticketcorner:
Festivalpässe bietet Ticketcorner im Vorverkauf für 185 Franken (inkl. Gotthard-Konzert) an. Lokale Vorverkaufsstelle ist das 
Glarussell an der Bahnhofstrasse 23 in Glarus. Tagestickets für Donnerstag, Freitag und Samstag sind für 65 Franken und 
Tickets für den Zusatzabend mit Gotthard am Mittwoch für 20 Franken (exkl. Vorverkauf-Gebühren) erhältlich. 

Alle Tickets können auch auf 
www.soundofglarus.ch/tickets/
gekauft werden
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Ein Schluck Alpen-Zauber 
für einen perfekten Sommer.
Allegra! Der Gin von Breil Pur ist ein waschechter Bündner, kreiert für anspruchsvolle 
Geniesser. Er vereint echtes, authentisches Handwerk mit handerlesenen Bio-Botanicals 
und wird auf der höchsten Qualitätsstufe «London Dry Gin» gebrannt. 

In Zusammenarbeit mit dem weltbekannten Gin-
Experten David Clutton entstand ein Gin in Per-
fektion. Seine Basis bildet eine aus hochwertigem 
Bio-Weizen destillierte Spirituose mit naturreinem 
Quellwasser aus den Bündner Bergen. Ergänzt 
wird sie mit ausgesuchten handgepflückten Bio-
Botanicals, wie Alpenwacholder, Alpenrosen oder 
Schockoladenminze. Die weiteren Zutaten sind 
streng geheim. 

Gebraut wird der gradlinige London Dry Gin in der 
Destillaria Candinas in Surrein, die auf eine fast 
200 Jahre alte Brennertradition zurückblicken darf. 
Das Resultat ist ein authentischer Gin, bei dem 
das Aroma nach Zitrusfrüchten und Wacholder 
klar dominiert. Egal ob pur oder als Bestandteil von 
Cocktails genossen, jeder Schluck ist ein Genuss 
für den Gaumen!

Als Limited Edition gibt es den Old Tom Gin Honey. 
Auch bei ihm bildet das Destillat des London Dry 
Gin die Basis, welches anschliessend mit echtem 
Bündner Bio-Berghonig versetzt wird. Für das 
flüssige Gold sammeln die Bienen vorrangig den 
Nektar von Alpenrosen.

Der gesamte Herstellungsprozess erfolgt mit 
grösster Sorgfalt, getreu dem rätoromanischen 
Versprechen «ei dat nuot meglier», zu Deutsch, «Es 
gibt nichts Besseres». 
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Was ihr über das Chiliwerk wissen müsst
Liebe Marbella, was ist das Chiliwerk in einem Satz?
Das Chiliwerk steht für hausgemachte Marinaden und Saucen aus Schweizer 
Chilis – für Würzmischungen aus Schweizer Zutaten und karibisch-kreolischen 
Rezepten.

Wo treffen wir dich und deine Saucen überall an?
Ich bin auf Märkten in der ganzen Deutschschweiz präsent, leite Kochkurse 
und führe Caterings aus. Du kannst meine Produkte auch bequem zu dir nach 
Hause holen – mein Onlineshop wird gerne genutzt für den Eigengenuss oder 
für ganz besondere Kunden- und Mitarbeiterinnengeschenke.

Schmecken deine Produkte alle scharf?
(lacht) Überhaupt nicht! Chili ist vielseitiger als sein Ruf. Lass dich von meinen 
Chiliprodukten überraschen. Sie schmecken von süss-pikant bis rassig. 

Zu welchen Gerichten passen sie besonders gut?
Ich habe die passende Zutat für ein Raclette oder Fondue, fürs Grillfest, für 
die exotische Küche, aber auch um eine ganz normale Bratensauce aufzu-
peppen.

Was ist das gewisse Etwas am Chiliwerk?
Meine Produkte sind genau wie ich: eine Mischung aus Schweiz und Süd-
amerika! Das macht sie einzigartig. Ich arbeite ohne künstliche Zusatzstoffe 
und lasse die natürlichen Zutaten ihren Geschmack entfalten – das Geheimnis 
ist die Kombination!

Hier gibt’s alle Chiliwerk-Produkte: www.chiliwerk.ch
8880 Walenstadt
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Hochwertiges Kochgeschirr 
aus Schweizer Produktion
Seit 75 Jahren produziert das Familienunternehmen NOSER-INOX aus 
Oberrohrdorf im Kanton Aargau hochwertiges Kochgeschirr für den 
Haushalt und die Gastronomie. Bei der Konstruktion und der Herstel-
lung ihrer Produkte setzt NOSER-INOX vor allem auf Langlebigkeit und 
eine praktische Handhabung. Hochwertige Qualität und durchdachte 
Funktionalität sind Werte, die dem Schweizer Familienunternehmen be-
sonders wichtig sind. 

Im Sortiment von NOSER-INOX findet man vom kleinen Saucenpfännchen über 
Bratpfannen mit Antihaftbeschichtung bis hin zum Pasta-Set alles, was das Herz 
zum Kochen begehrt. Hochwertiges Küchenzubehör wie Terrinen- und Parfait-
Formen, Mesurentöpfe oder das Knöpflisieb runden das breite Sortiment ab. 

Nachhaltigkeit ist NOSER-INOX ein grosses Anliegen. Eine regelmässige 
Nutzung macht sich jedoch auch bei den ausgereiftesten und langlebigsten 
Pfannen bemerkbar. 

NOSER-INOX bietet deshalb einen ausführlichen Reparaturservice an. 
Defektes oder verbranntes Kochgeschirr kann repariert oder aufgefrischt 
werden und erstrahlt danach wieder in neuem Glanz. Bratpfannen mit 
Antihaftbeschichtung können zudem wiederbeschichtet werden und somit 
viele Jahre genutzt werden.

KOCHGESCHIRR NOSER-INOX 
BEGLEITET SIE EIN LEBEN LANG!

Mehr erfahren: www.noser-inox.com

Noser-Inox AG
Badenerstrasse 18
5452 Oberrohrdorf

Little Italy in Küsnacht
Eingebettet inmitten des malerischen Küsnacht erwartet Sie der Gast-
hof Ochsen, ein charmantes Restaurant, das Sie mit seiner idyllischen 
Lage am kühlenden Fluss und umgeben von grünen Reben zum Ent-
spannen und Abschalten einlädt. 

TAUCHEN SIE EIN IN EINE WELT 
DES GENUSSES UND VERGESSEN SIE 
FÜR EINEN MOMENT DEN ALLTAG.
Unsere Küche hält für Sie eine Auswahl an köstlichen Klassikern bereit. 
Lassen Sie sich von unserem Vitello Tonnato verführen, zartes Roastbeef 
geniessen oder probieren Sie das leckere Trio vom Tatar. Begleitet wird 
Ihr kulinarisches Erlebnis von einer erlesenen Auswahl an Weinen und er-
frischenden Bieren, die wir bereits am Nachmittag für Sie bereithalten. Ab 
17.30 Uhr beginnt unser aufmerksamer Service damit, Ihnen die exquisiten 
Speisen zu servieren.

Unser Team legt grossen Wert darauf, dass es Ihnen an nichts fehlt. Mit auf-
merksamem und charmantem Service stehen wir Ihnen stets zur Seite und ge-
hen gerne auf Ihre individuellen Bedürfnisse ein. Bei uns sollen Sie sich rundum 
wohlfühlen und jeden Moment Ihres Besuchs in vollen Zügen geniessen.

Bitte beachten Sie, dass wir Mitte Oktober unsere Pforten schliessen werden. 
Nutzen Sie daher die Gelegenheit und erleben Sie mit uns die letzte Sommer-
saison in Küsnacht. Wir freuen uns darauf, Sie bei uns begrüssen zu dürfen.

Unsere Öffnungszeiten sind wie folgt: Mittwoch bis Samstag von 10 Uhr 
bis 23 Uhr sowie Sonntag von 11 Uhr bis 22 Uhr.

Gasthof Ochsen
Dorfstrasse 25
8700 Küsnacht
Tel. 044 910 92 94
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Alles für Ihr
4×4-Abenteuer

Verkauf, Ausrüstung, Manufaktur

tartaruga.ch
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Alpwirtschaft Klosterberg Gommiswald
Das Ausflugsziel für Gross und Klein

Die Alpwirtschaft Klosterberg liegt 1027 Meter über Meer oberhalb von Gom-
miswald und ist per Auto erreichbar. 
Es führen wunderschöne Bike- und Wanderwege zur Alpwirtschaft. Geniesst 
die ruhige Atmosphäre umrahmt von Wäldern und grünen Weiden. Olivia Bro-
der und Jerome Schättin mit Familie begrüssen euch herzlich auf dem Alpbeizli 
oder auf der schönen Terrasse zu einer warmen oder kalten Speise aus der 
kleinen aber feinen Küche. 
Für die kleinen Gäste stehen ein Trampolin, Rittiseile und ein Sandkasten bereit 
und auch die verschiedenen Tiere sind für die Kinder immer wieder ein Highlight.
Wir sind ein junges Paar und sind von Wangen im Kanton Schwyz. Wir lieben 
die Berge und sind gerne in der Natur. Während dem Alpsommer wohnen wir 
auf der Alp Klosterberg. 

Zu unseren Aufgaben gehört nicht nur das Bewirtschaften des Alpbeizlis, wir 
erledigen auch die Älplerarbeiten. Die Hagung der Weiden und die Versorgung 
der Tiere. Um die 80 Rinder zum Hirten, acht Hühner, vier Schweine, Ziegen, Trut-
hähne und natürlich gehört unser Wachhund Amy dazu. Zusammen mit unserer 
Familie bewirtschaften wir die Alp. Wir sind ein gutes, eingespieltes Team.

MIR FREUED ÜS UF ÜCHÄ BSUECH.
Olivia Broder und Jerome Schättin mit Familie und Helfern

Klosterbergstrasse, 8738 Gommiswald
www.alpklosterberg.ch

Veranstaltungen:
–  Samstag, 22. Juli 2023, ab 16 Uhr:   Alpencountry mit der Band 

Bluet und Leberwürscht 
–  Sonntag, 30. Juli 2023, um 11 Uhr: Alpgottesdienst 
–  Dienstag, 1.August 2023:   Älpler-Brunch 

(bitte um Reservation) 
–  Samstag, 26.August 2023:   Rock’n’Roll, Blues, 

Country mit der Band 
Music Cooperation 

–  Samstag, 2.September 2023:  Klosterberg rockt! Aslant Blues 
und Rockband aus Siebnen
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Das packende Team-Abenteuer mit Spass und Herausforderungen: 
Das perfekte Ferienprogramm für die ganze Familie. 

Boda Borg Zürich in Rümlang ähnelt zwar Escape Rooms, setzt aber mehr 
auf Zusammenarbeit und Abwechslung. Die Herausforderungen, die es mittels 
mentaler und physischer Fähigkeiten zu lösen gilt, sorgen nicht nur für Nerven-
kitzel, sondern machen vor allem grossen Spass. 

Gemeinsam taucht man in unterschiedlichste Abenteuerwelten ein. Mal findet 
man sich auf einer Schatzinsel wieder, mal stiehlt ihr Diamanten aus einem Mu-
seum, mal erkundet ihr ein Mumiengrab – immer geht es um cleveres Kombinie-
ren, Taktik, Kommunizieren oder auch Geschicklichkeit. 24 abwechslungsreiche 
Quests stehen euch zur Verfügung. 

Wie viele Quests schafft dein Team?

Wissenswertes
–   Spielvergnügen in 24 Quests mit 75 Räumen (über 3000m2).
–   Vom Mumiengrab, Bauernhof bis zum Geisterhaus, und vieles mehr.
–   Alle Quests verlangen Teamwork und Köpfchen, 

einige auch Geschicklichkeit.
–   Im Team von 3 bis 5 Personen, bei mehr Teilnehmer einfach aufteilen. 
–   Abwechslungsreich: Ihr könnt jederzeit zwischen den Quests 

hin- und her wechseln. Keine Vorauswahl nötig.
–   Bequeme Freizeitkleider und Turnschuhe.
–   Ab 7 bis über 70 Jahre – alle haben Spass!
–   Freunde, Familien, Teamevents, Geburtstag, Polterabend und vieles mehr.
–   Eintrittspreise: 2h / 4h kosten CHF 33 / CHF 46 pro Person.

Fünf Gründe für einen Besuch bei Boda Borg
1.   Abwechslungsreich: Man kann zwischen 23 Quests auswählen und jeder-

zeit wechseln: vom Mumiengrab, Bauernhof zum Geisterhaus und noch 
vieles mehr. 

2.   Vielfältige Herausforderungen: knobeln, kombinieren, 
kreativ denken, kriechen, klettern, kommunizieren und viel Teamwork 
wird gefordert. 

3.   Gemeinsames Erlebnis: Die Quests können nur im Team von drei bis fünf 
Personen gemeistert werden.

4.   Für alle geeignet: Questing eignet sich für jung 
und erfahren, sportlich und bequem. Familien, Freunde, Kollegen. 

5.   Spass garantiert: Spass ist bei Boda Borg für alle garantiert. 
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Matterlight ist eine 
zeitgenössische 
Tischlampe in Form 
des Matterhorns. 

Der Sockel ist aus Buche 
und der Rahmen aus 
poliertem Messing ge-
fertigt.

Der Lampenschirm ist 
ein Bio-Formguss aus 
Raps und Zucker. 
Die realistische Form 
des Berges wurde 
anhand eines hochpräzi-
sen Modells hergestellt, 
das von der Firma Pix4D 
3D mit der Hilfe von 
Drohnen entstanden ist. 

Der Mitgelieferte Leucht-
körper hat eine Leistung 
von 12V 10W LED.

Matterlight ist ein 
in Handarbeit erstelltes 
Schweizer Produkt.

Masse: 
300×200×400mm

www.matterlight.ch

Alle infos auf www.swissgolfbubikon.ch
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Baristakurse
10% OFF

mit Gutschein Code
zueriseeaktuell2023

www.coffeelabswiss.ch

Florhofstrasse 2, 8820 Wädenswil
Switzerland

www.resi-boutique.ch

resi_boutique

Richterswil

Stäfa

Pfäffikon

Rapperswil

Herrliberg

Erlenbach

Küsnacht

Zollikon

Zürich

Oberrieden

Kilchberg

Adliswil

Thalwil

Horgen

Wädenswil

Bäch

Meilen

Männedorf

Meilen

Lachen

Dorfplatz 1, 7806 Meilen
www.lyckacoffeebar.ch

Tel. 044 925 11 77

Altendorf

BächBächBächBächBächBächBäch

Café Seepark
Zürcherstr. 16a, 8852 Altendorf SZ

Tel. 055 442 76 73
E-Mail info@cafe-seepark.ch

Unser Café bietet: Platz 
für’s gemütliche Zusammensein, 

Gartenwirtschaft und 
heimeliges Walliserstübli

Die Welt 
des Cafés
am Zürichsee

StäfaStäfaStäfa

Männedorf



zürisee AKTUELL 29

Interview mit dem 2-fach Gewinner der 
Latte Art Meisterschaft in der Schweiz

Wie hat die Liebesgeschichte zwischen dir und der Latte Art oder 
dem Kaffee ganz allgemein begonnen? Warst du schon immer ein 
Kaffeeliebhaber? 
Nein, ehrlich gesagt überhaupt nicht. Ich habe Kaffee nur getrunken, um mor-
gens wach zu werden. Früher war ich in Indonesien Englischlehrer und bin erst, 
als ich in die Schweiz gekommen bin, durch den Job im Gastro und durch einen 
Freund zur Latte Art gekommen. 2011 hat die Liebesgeschichte erst begonnen, 
als ich in einem Coffeeshop zum ersten Mal ein «Herzli» lernen musste. Im 
Jahr 2013 war meine erste Teilnahme an der Meisterschaft, bei der ich auf dem 
3.Platz gelandet bin. Von da an war das Feuer entfacht.

Was gefällt dir an deinem Job am besten?
Mir gefällt am besten, dass wir immer die neusten Technologien von Kaffee-
maschinen ausprobieren dürfen, dass ich mein Wissen weitergeben kann und 
dass ich immer wieder spannenden Menschen begegnen und neue Talente 
entdecken und fördern darf.  Aber das Allerschönste ist, dass ich meine Krea-
tivität ausleben kann. 

Nun bist du schon zwei Mal CH-Meister geworden, im Jahr 2015 und 
2016. Ist es dein Ziel, einmal Latte Art Weltmeister zu werden? 
Mittlerweile bin ich in anderen Bereichen tätig, nämlich im Bereich Coffee in 
Good Spirits, also Kaffee Cocktails. Das Ziel war immer zu gewinnen, auch 
an den beiden Teilnahmen der Weltmeisterschaft, im Latte Art wie auch beim 
Coffee in Good Spirits. Doch mittlerweile sehe ich alle meine Erfahrungen als 
die Trophäen an und fokussiere mich darauf, mein Wissen weiterzugeben und 
andere auf ihrem Weg zum Titel zu begleiten und zu unterstützen.

Was ist denn dein ganz persönlicher Lieblingskaffee? 
Ich liebe Espresso, zu Hause trinke ich aber Filterkaffee, da ich keine Espresso-
maschine mehr besitze. Momentan habe ich einen Favoriten mit einer spannen-
den Säure. Ich mag fruchtige und süsse Kaffees, dieser schmeckt nach rotem 
Apfel und Schoggi. 

«ABER EINEN LIEBLINGSKAFFEE HABE ICH NICHT, MEIN KAFFEEGE-
SCHMACK IST GENAUSO VIELSEITIG WIE DIE KAFFEEWELT SELBST». 

Zum Schluss dein geheimer Tipp für den besten Cappuccino.
Du musst deine Maschine genau kennen! Du musst wissen, was für eine Power 
deine Maschine hat, informiere dich, probiere verschiedenste Arten von Kaffee 
aus und wenn du nicht weiterkommst, dann besuche den für dich richtigen 
Kurs.

Milo Kamil im Gespräch mit Sabrina Grüebler von zürisee-
AKTUELL über den Job als Leiter im Coffee Lab Zürich und 
autorisierter SCA-Trainer. Grosse Ziele und sein Tipp für den 
besten Cappuccino. 
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Die Geheinisse 
rund um einen perfekten Kaffee
Keine Kaffeebohne ist wie die andere. Die einzigartigen Aromen, 
die sich in jeder verbergen, begeistern uns immer wieder aufs Neue. 
Was Kaffee so genussvoll macht und was es beim Kauf und bei 
der Zubereitung zu beachten gilt, erfährst du hier.

Welcher Kaffee eignet sich am besten für welche Kaf-
feemaschine?

Keine Frage: Die Wahl des richtigen Kaffees hängt von der Art dei-
ner gewählten Extraktionsmethode ab. Genussvolle Momente er-
lebst du, wenn du dich genau informierst, welcher Kaffee sich am 
besten für deine spezielle Extraktionsmethode eignet. 

Kaffeebohnen für Siebträgermaschinen
Siebträgermaschinen sind bei Kaffeeliebhabern besonders beliebt, da sie 
eine sehr hohe Qualität bei der Kaffeezubereitung bieten. Bei Siebträger-
maschinen liegst du mit Espresso Röstungen immer goldrichtig. Filter Rös-
tungen solltest du hingegen vermeiden. Übrigens: Die Information über die 
Röstung findest du auf der Verpackung. 

Kaffeebohnen für Vollautomaten
Mit eher mittleren bis dunklen Röstungen erreicht man das beste Genuss-
erlebnis. Besonders wichtig ist, dass die Bohnen keine ölige Oberfläche auf-
weisen, da sonst die Mühle des Vollautomaten zu verstopfen droht. 

Kaffeebohnen für Filterzubereitung 
Die Filterzubereitung ist eine der kostengünstigsten Arten der Kaffeezube-
reitung. Das frisch gemahlene Kaffeepulver wird in einen Filter gegeben und 
heisses Wasser langsam über das Kaffeepulver gegossen. Dadurch entsteht 
ein milder und dennoch aromatischer Kaffee.

Frischer Kaffee: Worauf kommt es an?

Die Qualität der Kaffeebohnen und ihre Frische sind entscheidend 
für das Aroma des Kaffees. Doch wie frisch sollten Kaffeebohnen 
sein, um das bestmögliche Geschmackserlebnis zu erzielen? 

Generell gilt, dass frische Kaffeebohnen einen deutlich besseren Geschmack 
haben als ältere Bohnen. Bei der Frische von Kaffeebohnen spielt vor allem 
das Röstdatum eine entscheidende Rolle. Kaffee entfaltet sein bestes Aroma 
ca. 2-3 Wochen nach der Röstung. Idealerweise sollten Kaffeebohnen inner-
halb von drei Monaten nach dem Rösten genossen werden, um das bestmög-
liche Aroma zu gewährleisten.

Ungeöffnet hält das Aroma bis zu 90 Tage ab Röstdatum. Ist die Kaffee-
packung erstmal geöffnet, sollten die Bohnen innerhalb einer Woche aufge-
braucht werden. Wir raten daher, anstelle von Kilo-Kaffeepackungen 250 g 
Packungen zu kaufen. Es sei denn, du konsumierst bis zu 1 kg Kaffee innerhalb 
einer Woche. Das Timing will hier gut überlegt sein. 

Kaffeezentrale Frischeservice: 

Mit frisch gerösteten Kaffeebohnen schmeckt Kaffee gleich dop-
pelt so gut. Exklusiv für Kaffeezentrale-Kunden liefern wir frisch 
geröstete Bohnen direkt vor die Haustür.

Und so bequem funktioniert’s: 
Einfach deine Bestellung spätestens bis jeweils Sonntag vor 23.59 Uhr ab-
senden. 
Wir rösten jeden Montag und versenden deinen persönlichen Frische-Kick 
am Mittwoch. 

Kaffeezentrale Schweiz
Aathalstrasse 84, 8610 Uster
Kaffeezentrale.ch

Der Kaffeeladen in Uster ist jeden Montag bis Donnerstag,
14 bis 17 Uhr offen.



zürisee AKTUELL 31



zürisee AKTUELL32

Baristaworkshop:
Tauche ein in die Kunst des Kaffees mit einem 
Chemiker und Aromenentwickler!
Entdecke die Geheimnisse der Kaffeezubereitung auf einer völlig neuen 
Ebene mit unserem einzigartigen Baristaworkshop, der von einem Che-
miker und Aromenentwickler geleitet wird. Tauche ein in die faszinieren-
de Welt des Kaffees und lerne, wie du mit wissenschaftlicher Präzision 
und kreativem Geschick die perfekte Tasse Kaffee zauberst.

Unser erfahrener Workshop-Leiter ist nicht nur ein leidenschaftlicher Barista, 
sondern auch ein Chemiker und Aromenentwickler. Er verfügt über ein tief-
greifendes Verständnis der chemischen Prozesse, die beim Kaffeebrühen ab-
laufen, sowie über das Fachwissen zur Entwicklung einzigartiger Aromen und 
Geschmacksrichtungen. Diese einzigartige Kombination ermöglicht es ihm, die 
Welt des Kaffees auf eine völlig neue Art und Weise zu erkunden.

In unserem Baristaworkshop lernst du nicht nur die Grundlagen der Kaffee-
zubereitung, sondern auch fortgeschrittene Techniken, um den perfekten Es-
presso, Cappuccino und vieles mehr zu kreieren. 

Unser Kaffee-Nerd wird sein Fachwissen über die chemischen Reaktionen 
während des Brühvorgangs mit dir teilen und dir zeigen, wie du die richtigen 
Parameter wie Mahlgrad, Brühzeit und Wassertemperatur kontrollierst, um den 
bestmöglichen Geschmack zu erzielen.

Unser Baristaworkshop ist für alle Kaffeeliebhaber geeignet, unabhängig von 
deinem Erfahrungslevel. 
Egal, ob du ein Anfänger bist, der die Grundlagen erlernen möchte, oder ein er-
fahrener Barista, der seine Fähigkeiten auf das nächste Level bringen möchte – 
dieser Workshop bietet für jeden etwas.

Tauche ein in die spannende Welt des Kaffees und erweitere deine Fähigkeiten 
als Barista. 
Lass dich von einem Chemiker und Aromenentwickler inspirieren und entdecke 
die Kombination aus Wissenschaft und Kunst, die den Kaffee zu einem einzig-
artigen Erlebnis macht.

Entdecke den perfekten 
Kaffeeequipment-Shop in Bern
Vom Einsteiger bis Profi!

Willkommen im ultimativen Kaffeeequipment-Paradies! Unser Online-
Shop mit Showroom in Bern ist der perfekte Ort für alle Kaffeeliebhaber, 
egal, ob du gerade erst anfängst oder bereits ein erfahrener Profi bist. 
Tauche ein in unsere Welt des Kaffeezubehörs und entdecke eine breite 
Palette von Produkten, die deine Kaffeeerfahrung auf ein ganz neues 
Niveau heben werden.

Egal, ob du nach einer hochwertigen Espressomaschine, einer präzisen Kaf-
feemühle, stilvollen Kaffeekannen, Filtersystemen, Zubehör oder anderen Kaf-
feeutensilien suchst - bei uns wirst du fündig. Unser Sortiment wurde sorg-
fältig ausgewählt, um sicherzustellen, dass wir für jeden Bedarf und jeden 
Geschmack die passende Lösung haben.

Für die Einsteiger bieten wir eine grosse Auswahl an benutzerfreundlichen und 
erschwinglichen Kaffeemaschinen und Zubehör an. Lass dich von unserem erfah-
renen Team beraten und finde die perfekte Ausstattung, um zu Hause köstlichen 
Kaffee zuzubereiten und dich auf dem Weg zum Kaffeeexperten zu begleiten.

Wenn du bereits über fortgeschrittene Kenntnisse und Fähigkeiten verfügst, 
wirst du von unserer Auswahl an professionellem Kaffeeequipment begeistert 
sein. Wir führen renommierte Marken, die für ihre Qualität und Zuverlässigkeit 
bekannt sind. Entdecke hochmoderne Espressomaschinen, Präzisionsmühlen 
und weiteres Zubehör, das selbst den anspruchsvollsten Kaffeekenner zufrie-
denstellen wird.

Unser Showroom in Bern ist der ideale Ort, um die Produkte hautnah zu erleben 
und eine persönliche Beratung von unserem sachkundigen Team zu erhalten. 
Wir verstehen, dass der Kauf von Kaffeeequipment eine wichtige Investition 
ist, und wir möchten sicherstellen, dass du die richtige Wahl triffst. Teste die 
Maschinen, spüre die Qualität des Zubehörs und lass dich von unserer Leiden-
schaft für Kaffee inspirieren.

Aber auch unser Online-Shop bietet ein einzigartiges Einkaufserlebnis. Durch-
stöbere bequem von zu Hause aus unser umfangreiches Sortiment, finde de-
taillierte Produktbeschreibungen und profitiere von unserer Erfahrung. Unser 
Team steht dir online jederzeit zur Verfügung, um Fragen zu beantworten und 
dir bei der Auswahl des perfekten Kaffeeequipments zu helfen.

Egal, ob du deinen Morgenkaffee zu Hause verbessern möchtest oder deine 
Barista-Fähigkeiten auf die nächste Stufe heben möchtest – unser Kaffee-
equipment-Shop hat alles, was du brauchst, um deine Ziele zu erreichen. Besu-
che noch heute unseren Online-Shop und entdecke die Welt des erstklassigen 
Kaffeeequipments.

Coffee Coaching Club
Gerberngasse 44
3011 Bern
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Gioia-Genuss auf drei Rädern

Seit sechs Jahren rollt der charmante Piaggio Ape von Franzi und Ju-
lia mit seinem unverwechselbaren Aussehen durch die Strassen der 
Schweiz und begeistert unter anderem mit hervorragendem Demeter-
Kaffee der Rösterei Henauer.

ZU DEN SPEZIALITÄTEN ZÄHLEN NEBEN DEN KAFFEEVARIATIONEN 
IHRE LEGENDÄREN ICED COFFEES.

Die beiden Inhaberinnen setzen sich mit viel Herz und Engagement dafür ein, 
dass dein Anlass in besonderer und unvergesslicher Erinnerung bleibt.
Neben der vollausgestatteten mobilen Kaffee- und Cocktailbar bieten sie vom 
kleinen Apéro bis zum Dessert alles individuell auf Kundenwunsch an. Dabei 
legen sie grossen Wert auf frische, regionale Spezialitäten, wenn immer mög-
lich in Demeter- oder Bio-Qualität.

10% Rabattcode: züriseeaktuell
auf ein Getränk deiner Wahl
www.gioia-genuss.ch
info@gioia-genuss.ch

Tautona Birkenzucker 8606 Greifensee
079 103 88 15www.birkenzucker-shop.ch

Zuckerfreie Ernährung

Immer mehr gesundheitsbewusste Menschen
interessieren sich für Birkenzucker, um sie in
ihre tägliche Ernährung zu integrieren.
Da Süsskraft und kristalline Konsistenz der von
Zucker stark ähneln, ist Xylit ein guter Ersatz-
stoff. Backen, Marmelade kochen, Desserts
süßen – das funktioniert alles mit Birkenzucker.

Birkenzucker erhöht im Gegensatz zu gewöhnlichem Haushalts-
zucker weder den Blutzucker noch das Insulin. Er verringert außer-
dem Bakterien in Ihrem Mund, die Plaque produzieren und nährt
freundliche Mikroben im Verdauungssystem. Xylit hat darüber
hinaus weniger Kalorien als Zucker.

Das Glück vom eigenen Café

Theresa Roth hat ihre Bankkarriere an den Nagel gehängt und die Cof-
fee Boutique «Resi» eröffnet. Ein Besuch vor Ort, wo die Gäste mehr als 
nur guten Kaffee erhalten.

Theresa empfängt mich mit einem strahlenden Lächeln. Die 33-Jährige hat sich 
vor zwei Jahren entschieden, ihren Kindheitstraum, die Eröffnung eines eigenen 
Cafés, umzusetzen. Sie kündigte die leitende Position in einer Bank und eröff-
nete vergangenen Dezember das «Resi» in Wädenswil.
Das Resi betreibt sie zusammen mit Yvonne und Marie. «Unsere Kundinnen 
und Kunden sollen das Resi glücklicher verlassen als sie es betreten», wünscht 
sich Theresa. «Wir haben deshalb besonderen Wert darauf gelegt, das Resi 
mit viel Herz und einem klaren Konzept einzurichten und die Gäste mit Duft von 
gutem Kaffee und einem Lächeln zu begrüssen.» Sie winkt einer Kundin zum 
Abschied zu, die gerade mit zwei Kaffeebechern zügig zu ihrem Auto aufbricht 
und ergänzt: «Natürlich freut es uns auch, wenn die Gäste einen Coffee to go 
bestellen. Das spricht für die Qualität unseres Kaffees.» 

Stolz berichtet sie, dass der Kern der Gäste bereits aus Stammkunden besteht, 
die nicht selten länger als geplant im «Resi» verweilen. 
Yvonne stellt mir den Store-Bereich vor, wo handverlesene Produkte ausgestellt 
sind: So finde ich zum Beispiel nachhaltig produzierte Haushaltswaren, eine pas-
sende Auswahl an skandinavischen Wohn-Accessoires und exklusive Feinkost. 
In der Zwischenzeit serviert mir Marie einen frischen Espresso aus Bohnen der 
lokalen Rösterei «Dreiherzen» aus Einsiedeln und hausgemachte Muffins. Wie 
Yvonne und Theresa hat sie eine Barista-Ausbildung und füllt das «Resi» mit 
einer herzlichen Atmosphäre. 
Nach zweieinhalb Stunden Aufenthalt verlasse ich das Lokal und habe verges-
sen, dass Theresa mal auf einer Bank gearbeitet hat. Ich weiss jedoch, dass 
ich wiederkommen werde.

Resi Boutique
Florhofstrasse 2, 8820 Wädenswil
www.resi-boutique.ch

Hat sich ihren Kindheitstraum verwirklicht: 

Theresa Roth vor dem Eingang 

ihrer Coffee Boutique «Resi».

Ihr Lächeln ist ansteckend:  

Yvonne Wiedemann, Theresa Roth 

und Marie Schulte-Strotmes.

Den Gästen serviert das «Resi»-Team Kaffee aus einer 

lokalen Rösterei, zubereitet mit einer La Marzocco-

Maschine, die unter Kennern als eine der besten gilt.
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Kurztrip in den Fernen Osten
www.thai-kitchen.ch, Lachen SZ

Wer das Restaurant Thai Kitchen in Lachen betritt, fühlt sich gleich fast 
wie im Urlaub: Buddhas und thailändische Dekorationen entführen den 
Besucher ins ferne Thailand. Thailändische Spezialitäten bestimmen 
auch die Speisekarte. Hier wird alles hausgemacht. Es werden Früh-
lingsrollen, Curries, Pad Thai mit Nudeln oder ein erfrischender Papaya-
Salat serviert.

Was kann Thai Kitchen anbieten und für Sie tun:
– Mittagsmenü und à la carte-Speisesaal
– Take Away Gerichte und Wein
– Vinothek – Direktverkauf
– geeignet für grössere Gesellschafen, Taufen, Firmenessen, Familienfeiern, 

Hochzeiten etc. für max. 65 Personen (Buffet ab 30 Personen)
– Terrasse hat platz für max. 40 Personen

Zusätzlitche Informationen:
– ALLERGIEN: Für Information zu Allergenen in den einzelenen Gerichten 

wenden Sie sich bitte an uns per Telefon oder E-mail
– Wir können die Gerichte auch mit glutenfreier Sojasauce / 

ohne Austensauce / ohne Ei kochen
– SCHÄRFEGRAD: Jedes Gericht gibt es in unterschiedlichen 

Schärfegraden nach Wunsch
Mild, Mittelscharf, Scharf oder Thaischarf

Weitere Informationen finden 
Sie auf unserer neuen 
Webseite: www.thai-kitchen.ch

Ferienbetrieb 
vom 9. bis 23. Juli 2023.

Weitere Informationen finden 

Webseite: www.thai-kitchen.ch

Whisky aus den 
Walliser Alpen

Unsere Whiskys werden komplett  unter 
einem Dach hergestellt. Sie bestehen nur 
aus den besten regionalen Produkten:

■ Frischklares Wasser vom Simplon
■ Roggen vom Safrandorf Mund
■ Dinkel vom Naturschutzgebiet in Ried-Brig
■ Gelagert in Eichenfässern von Walliser 
 Weinproduzenten

Entdecken Sie unser 
ausgezeichneten Whiskys!

Lust auf eine Tour durch unsere Distillerie? www.sempione-distillery.ch
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Tauchen Sie ein in eine Welt voller 
kulinarischer Vielfalt und erleben Sie 

unvergessliche Sommerabende!

SOMMERNACHTSBUFFET

Seedammstrasse 3  | 8808 Pfäffikon SZ  | T +41 55 417 17 17
www.seedamm-plaza.ch  | info@seedamm-plaza.ch

Donnerstags, freitags und samstags, ab 18 Uhr
ab 29. Juni bis Ende August

Reservation wird dringendempfohlen!

RESTAURANT GOLDEN THAI FOOD
044 720 08 28 - ZÜRCHERSTRASSE 59

THALWIL / BÖNI

AUTHENTISCHE THAI SPEISEN
IN GEMÜTLICHER Atmosphäre

Catering - Konferenzräume
www.GOLDEN–THAI-FOOD.ch

Magazin auch online verfügbar:

www.zuerisee-aktuell.ch
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Wie fühlt es sich an, gesund zu sein?
Haben wir durch den 
Alltagsstress vergessen, 
uns als Priorität 
wahrzunehmen?

Was heisst es, am Leben aktiv teilhaben, nicht als 
Zuschauer, sondern als Hauptdarsteller unseres 
Seins. Körperliche und geistige Fitness, sowie eine 
gesunde Ernährung sind die wichtigsten Bestand-
teile unserer persönlichen Lebensqualität, einer

ganzheitlichen Gesundheit, die uns glücklich
macht, und nicht einschränkt. 
Wir dürfen nicht warten, bis uns die Gesundheit zu-
fällig findet oder wir endlich genügend Zeit haben.
«In einem gesunden Körper wohnt ein gesunder 
Geist.» (Juvenal, 60–140 n.Chr.) Uralt aber wahr.

Nikki‘s Personal Training
Talstrasse 24
8852 Altdorf
076 344 51 99 / info@nikkis-personaltraining.ch

Ganzheitliches Gesundheitscoaching
Nikki‘s Personal Training

www.nikkis.ch

Leje Lifecoaching
Wir kombinieren das Human Design 
mit der energetischen Klopf-
therapie. In der Fusion ergibt sich 
unsere Lebensberatung. Warum 
sind genau unsere Tools die richtigen?

Das Human Design zeigt dir dein wahres individuelles Wesen auf und es 
lässt dich deine Natur auf wertfreie Weise verstehen. Wer bist du ohne diese 
äusseren Einflüsse und wie fällst du die für dich im Alltag gesunden Ent-
scheidungen.

Die energetische Klopftherapie ist eine Therapieform, welche von der Aku-
punktur abgeleitet ist. Du klopfst dabei selbst an den Meridian-Punkten deines 
Körpers, um deine energetische Balance wiederherzustellen. Du verarbeitest 
dabei Geschehenes und lässt deinen Emotionen freien Lauf. Körperliche Be-
schwerden wie Migräne und Panikattacken konnten wir selbst mit dieser Me-
thode loswerden. Die Lebensberatung gestaltet sich sehr frei, je nach deinen Bedürfnissen, 

und ist auf dich persönlich angepasst. Wir vertiefen gemeinsam deine Human 
Design Grundanalyse, bieten Unterstützung zur Alltagsintegration/Selbstrefle-
xion oder geben dir unser Knowledge über diverse spirituelle Themen weiter.

Buche noch heute ein kostenloses 
Kennenlerngespräch auf unserer 
Website: www.lejelifecoaching.com

Und beginne mit deiner Transformation, um in die Freude des Lebens zu ge-
langen und frei von Negativität zu werden.

Jessi und Leslie

Gesundheit und 
Beauty
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Ihr Kompetenzzentrum
für medizinische Faltenbehandlung
In wenigen Minuten um Jahre jünger.
Mehr als 16 Jahre Erfahrung und ganz viel Feingefühl machen die Arbeit
von Petra Wohlfahrtstätter einzigartig, «punktgenau» eben.

Aus Leidenschaft, mit dem Auge für 
Schönheit und ihren «magic hands» 
zaubert sie innert kürzester Zeit jedes 
Fältchen weg und macht so viele Men-
schen in wenigen Minuten um Jahre 
jünger. Schon ab 25 beginnt der Al-
terungsprozess. SwissArtofAge hat 
sich darauf spezialisiert, das Gesicht in 
Kombination mit verschieden vernetzten 
Hyaluronsäuren und Botox, zu liften, ver-
schönern und verjüngern. Ohne Ope-
ration, Narkose und Schmerzen. Kein 
Arbeitsausfall!
Die Mimik soll belassen und die Kontu-
ren des Gesichtes hervorgehoben wer-
den. Ganz nach der Philosophie «weni-
ger ist mehr»!

Auf Ihre Anmeldung freut sich Ihre
Petra Wohlfahrtstätter
Geschäftsführerin, Expert non surgical facelift

SwissArtofAge GmbH
Wehntalerstrasse 9
8173 Riedt-Neerach 

SwissArtofAge GmbH
Neue Jonastrasse 93
8640 Rapperswil

www.swissartofage.ch
Telefon +41 78 949 75 99

Physio vor Ort – Domiziltherapie in ihrer Region
Physio vor Ort bietet physiotherapeutische Do-
mizilbehandlungen am linken Züriseeufer an. 
Die Therapie findet direkt bei Ihnen zu Hau-
se statt. Das ermöglicht eine individuel-
le, gezielte und alltagsorientierte Therapie. 
Eingeschränkte Aktivitäten werden direkt 
vor Ort analysiert und optimiert. 

Ob chronische Beschwerden oder akute Ver-
letzungen – Physiotherapie ist gefragt. Die physio-
therapeutische Behandlung hilft Menschen in je-
dem Alter, eine grösstmögliche Bewegungs- und 
Leistungsfähigkeit zu entwickeln, zu erhalten oder 
wieder zu erreichen. 

Für Physio vor Ort hat das Erreichen der festge-
legten Ziele, in Zusammenarbeit mit den Patienten, 
allerhöchste Priorität. 
Die Geschäftsführerin Heidi Kuhn hat 2020 im 
Kanton Zug Physio vor Ort erfolgreich gegründet. 
Seit da ist das Unternehmen stetig gewachsen, 
und auch die Nachfrage nach Domiziltherapie lässt 
nicht nach. Viele Personen leben auch noch im ho-
hen Alter in ihrem Zuhause und können den Alltag 
mit verschiedenen Hilfen (wie Spitex, Ergotherapie, 
Haushaltshilfe etc.) bewältigen. Hier kommt auch 
Physio vor Ort ins Spiel, mit nachhaltiger Therapie 
im häuslichen Umfeld und interdisziplinärem Aus-
tausch mit z.B. Spitex und Ärzten kann die Lebens-
qualität und Sicherheit im häuslichen Umfeld der 
Patienten nachweislich gesteigert werden. 
Mit Physio vor Ort bieten wir Physiotherapie am 
linken Züriseeufer an – und zwar direkt bei Ihnen 
zu Hause. Wir sind überzeugt, dass Physiotherapie 
in vertrauter Umgebung in vielen Fällen die optimale 
Lösung ist. Physiotherapeutische Domiziltherapie 
macht bei Personen mit neurologischen Diagno-
sen wie z.B. Schlaganfall, Parkinson, MS, Schä-
delhirntrauma oder pulmonalen Diagnosen wie z.B. 
COPD oder Langzeit-Covid Sinn. Aber auch nach 
chirurgischen Eingriffen wie z.B. nach dem Ein-
setzen von Hüft- oder Knieprothesen kann Ihnen 

Domiziltherapie auf dem Genesungsweg helfen. 
Das Erreichen und der Erhalt der Selbstständig-
keit in den eigenen vier Wänden ist bei Physio vor 
Ort das oberste Ziel. Problemstellungen und Her-
ausforderungen können direkt vor Ort besprochen 
und trainiert werden. Dabei spielt nebst dem Trai-
ning von alltagsspezifischen Tätigkeiten auch die 
Umfeldanalyse eine grosse Rolle. Stürze können 
durch gezieltes Gleichgewichts- und Krafttraining 
vermieden werden. 
Bei Physio vor Ort ist die persönliche Begleitung 
und Empathie für die Patienten sowie die physio-
therapeutische Fachkompetenz der Schlüssel zum 
langfristigen gesundheitlichen Erfolg. 

Physio vor 
Ort freut 
sich, Sie auf 
Ihrem Weg 
zu begleiten 
– und zwar 
mit Herz und 
Kompetenz 
bei Ihnen zu 
Hause. 

Angebotene Therapieformen
• Geriatrische Rehabilitation
• Neurologische Rehabilitation
• Muskuloskeletale Rehabilitation
• Sturzprophylaxe
• Pulmonale Rehabilitation
Tarife
• Verordnung für Domizilbehandlung:  Kranken-

kasse übernimmt die Kosten-Verordnung für 
Physiotherapie ohne Domizil-
behandlung: 
Fr. 35.– pro Behandlung
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BESPRECHEN WIR IHRE BEDÜRFNISSE
Perücken Zürich
Hair & Beauty Zürich GmbH 
044 202 25 22
hair.beauty@bluewin.ch
Seestrasse 4, 8002 Zürich 
perueckenzuerich.ch

Perücken, Kunst- und Echthaar
Wir bieten Ihnen ein Höchstmass an Qualität sowie einen individuellen und sensiblen 
Service bei der Auswahl Ihrer Perücke. Wir führen eine breite Palette an Kunsthaar- und 
Echthaar-Perücken von renommierten Marken wie Gisela Mayer und Ellen Wille. Um uns 
optimal auf Ihren Besuch vorbereiten zu können, bieten wir Beratungstermine nur nach 
Vereinbarung an. Gerne können Sie uns vorab ein Foto von sich per E-Mail zusenden, 
damit wir Ihnen passende Perücken bereitstellen können.

Reinigungsservice
Unser Reinigungsservice für Zweithaar ist die perfekte Lösung, um Ihre Perücken oder 
Haarteile in Topform zu halten. Mit unserer Expertise und unseren hochwertigen Reini-
gungsprodukten können wir Ihr Zweithaar schonend und effektiv reinigen. Wir kümmern 
uns um alle Details, damit Sie stets perfekt gestylt und selbstbewusst auftreten können.

Der richtige Zeitpunkt für die Suche nach Haarersatz
Generell gibt es keinen festgelegten Zeitpunkt, der als richtig oder falsch betrachtet wer-
den kann. Allerdings empfehlen wir Ihnen, uns so schnell wie möglich zu kontaktieren, 
nachdem Ihr Onkologe oder Arzt Ihnen mitgeteilt hat, dass das Medikament, das Sie ein-
nehmen, Haarausfall verursachen kann. Auf diese Weise können wir sicherstellen, dass Ihr 
Haarersatz nahtlos und lückenlos erfolgt, falls Ihre Haare ausfallen sollten. Bitte beachten 
Sie, dass dieser Prozess relativ schnell eintreten kann.

Erstklassige Beratung in privater Atmosphäre!
Unsere Beratungen finden in einem separaten Studio statt, in dem wir aufgrund unserer 
jahrelangen Erfahrung im Zweithaar-Bereich eine umfassende und individuelle Beratung 
anbieten können. Um uns bestmöglich auf Ihren Termin vorbereiten zu können, sind wir 
dankbar, wenn Sie uns im Vorfeld ein Foto von sich zukommen lassen. Bei Bedarf kümmern 
wir uns auch gerne um Ihr Make-up und Ihre Augenbrauen, um sicherzustellen, dass Sie 
sich rundum wohl und selbstbewusst fühlen.

Unterstützung bei den Versicherungsunterlagen
Sie müssen sich nicht mehr den Kopf zerbrechen und Zeit damit verbringen, Ihre Versiche-
rungsunterlagen zusammenzustellen. Wir nehmen Ihnen diese lästige Aufgabe ab, damit 
Sie sich auf die wichtigen Dinge im Leben konzentrieren können. Vertrauen Sie uns, wir 
kümmern uns um alles.

Hüte und Turbane
Entdecken Sie bei uns die wunderschön verarbeiteten Kreationen 
von LIZ – handgefertigte Unikate aus Zürich mit viel Liebe zum 
Detail. Gönnen Sie sich ein Stück Lebensqualität, auf das Sie nicht 
mehr verzichten möchten

Zubehör
Sie finden bei uns nicht nur eine grosse Auswahl an Bürsten und 
Perückenständern, sondern auch speziell auf Ihr Zweithaar abge-
stimmte Pflegeprodukte. Damit sorgen Sie dafür, dass Ihre Perücke 
stets in Topform bleibt.

Make Up und Styling
Unser Wohlbefinden hängt nicht ausschliesslich von unseren Haaren ab. 
An manchen Tagen kann unser äusseres Erscheinungsbild einen grossen 
Einfluss auf unser inneres Empfinden haben. In solchen Momenten sind 
wir für Sie da. Gerne beraten wir Sie bezüglich Make-Up, Augenbrauen 
und anderen Aspekten, die dazu beitragen können, dass Sie sich wohl 
und selbstbewusst fühlen. Selbstverständlich kümmern wir uns auch 
schnell und effizient um die Reinigung und das Styling Ihrer Zweithaare.

Weil Haar auch Selbstwert, 
Stärke und Normalität bedeutet.

Hair & Beauty
Ihr Spezialist für medizinische Perücken und Haarersatz. 
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E M O T I O N E N  V E R B I N D E N .

Der neue ZSC Lions Business Club in 
der Swiss Life Arena — die einzigartige 
Netzwerkplattform für Unternehmen 
im Grossraum Zürich.
www.swisslifearena.ch/business-club

N E T W
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Entdecke ZÜRILIEBI – 
das Label für Zürich
Nachhaltige Bekleidung und Accessoires aus Züri für Züri

Zürich ist nicht nur für seine atemberaubende Schönheit und kulturelle Vielfalt 
bekannt, sondern auch für seinen einzigartigen Stil. Wenn du auf der Suche 
nach nachhaltiger Mode mit einem Hauch von Zürich bist, dann bist du bei 
ZÜRILIEBI genau richtig. Hier findest du eine umfangreiche Auswahl an Be-
kleidung und Accessoires, die nicht nur stylisch sind, sondern auch den Prin-
zipien von Fairtrade und Nachhaltigkeit folgen.

100% bio
ZÜRILIEBI ist bestrebt, eine positive Veränderung in der Modeindustrie her-
beizuführen. Jedes Kleidungsstück und Accessoire wird sorgfältig ausge-
wählt, um sicherzustellen, dass es aus hochwertigen und umweltfreund-
lichen Materialien hergestellt wird. Von Bio-Baumwolle bis hin zu 
recycelten Materialien – ZÜRILIEBI setzt auf nachhaltige Res-
sourcen, um die Auswirkungen auf die Umwelt zu minimieren.

Aber nachhaltige Mode bedeutet nicht, auf Stil zu verzichten. 
Das Merchandise von ZÜRILIEBI ist nicht nur umweltfreundlich, 
sondern auch modern und hat für jeden etwas dabei. Von T-Shirts und 
Hoodies mit kreativen Designs bis hin zu praktischen Accessoires wie 
Tragetaschen – hier findest du alles, um deinen individuellen Stil zu 
unterstreichen und deine Liebe zu Zürich zu zeigen.

100% fair
Ein weiterer wichtiger Aspekt von ZÜRILIEBI ist die Unterstützung von Fair-
trade. Die Marke arbeitet eng mit Lieferanten und Herstellern zusammen, um 
sicherzustellen, dass faire Arbeitsbedingungen und gerechte Entlohnung ge-
währleistet sind. Durch den Kauf von ZÜRILIEBI-Merchandise trägst du dazu 
bei, das Leben der Menschen in den Produktionsländern zu verbessern und 
eine gerechtere Zukunft für alle zu schaffen.

100% Liebi
Mit der Kleidung und den Accessoires von ZÜRILIEBI kannst du 
nicht nur deinen persönlichen Stil zum Ausdruck bringen, sondern 
auch ein Statement für die Gesellschaft setzen. Mindestens 5% 
des Jahresumsatzes werden an den Verein «Schräge Vögel» in 

Zürich gespendet, einem wohltätigen Theaterverein, der das 
Motto «von der Strasse auf die Bühne» verfolgt.

Besuche noch heute den Webshop zueriliebi.ch und 
entdecke das umfangreiche Sortiment an nachhaltiger 
Mode und Accessoires. 
Trag’ deine Lieblingsstadt immer bei dir. 
Ei Liebi – ZÜRILIEBI.
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lichen Materialien hergestellt wird. Von Bio-Baumwolle bis hin zu 
recycelten Materialien – ZÜRILIEBI setzt auf nachhaltige Res-

Das Merchandise von ZÜRILIEBI ist nicht nur umweltfreundlich, 
sondern auch modern und hat für jeden etwas dabei. Von T-Shirts und 
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Zürich gespendet, einem wohltätigen Theaterverein, der das 
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Die LignoCarbon Schweiz AG ist ein sehr junges Unternehmen, als Toch-
terfirma der ZürichHolz AG stellen wir in Illnau im Zürcher Oberland seit 
Jahresbeginn Pflanzenkohle aus naturbelassenem Waldrestholz her.

Der Einsatz von Pflanzenkohle ist ein altes Know-how, das aber über die ver-
gangenen 50–100 Jahre in Vergessenheit geraten ist und jetzt eine Renais-
sance erlebt.

Pflanzenkohle kann als Futterzusatzstoff für Tiere verwendet werden. Neben 
der Stabilisierung der Verdauungsfunktionen wird bei Rindern auch eine Re-
duktion der Zellkeimzahlen in der Milch gemessen. Das bei der Verdauung 
ausgestossene, klimaschädliche Methan kann so reduziert werden. Man kann 
dementsprechend Milchprodukte weniger klimabelastend machen.

Im Privathaushalt kann bei der Eigenkompostierung von Grünabfällen ebenfalls 
Pflanzenkohle eingesetzt werden, denn sie bindet üble Gerüche. Pflanzenkohle 
speichert aber auch Wasser, sie funktioniert wie ein Schwamm, der das Wasser 
langsamer an die Pflanzen abgibt, interessant für Topfpflanzen, Garten oder 
Hochbeete.

WIR FREUEN UNS AUF IHREN BESUCH, 
VIRTUELL AUF UNSERER WEBSITE
LIGNOCARBON.CH ODER NACH VORANMEL-
DUNG AUCH DIREKT BEI UNS IN ILLNAU.
Kempttalstrasse 105, 8308 Illnau

Tochterfirma von ZürichHolz AG 
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Schweizerischer Blindenbund
GEMEINSAM NACH VORNE SEHEN.

info@blind.ch   Tel. 044 317 90 00    Friedackerstrasse 8
www.blind.ch     Fax 044 317 90 01                8050 Zürich

Die Altersbedingte Makula-Degeneration AMD ist die 

die zentrale Sehschärfe teilweise oder ganz verloren. 

Wir helfen, wenn das Augenlicht unwiederbringlich 
schwächer wird. Kostenlos seit 1958. 

Kommen Sie auf uns zu. Wir freuen uns auf Sie. Unsere 

Der Rotkreuz-Notruf 
hilft in allen Notlagen

Rechtzeitig vorsorgen lohnt sich – mit dem Rotkreuz-Notruf 
wird in Notsituationen sofort Hilfe angefordert. 

Ein seltsames Geräusch draussen, sind es womöglich Einbrecher? Ein leichtes 
Schwindelgefühl, was tun? Es riecht plötzlich nach Rauch in der Wohnung? Egal, 
welche brenzlige Situation eintrifft – der Rotkreuz-Notruf leistet immer sofort 
Hilfe. 

Der Rotkreuz-Notruf ist unkompliziert in der Anwendung. Die Alarmtaste des Notruf-Ge-
rätes wird wie eine Armbanduhr getragen und ist auf diese Weise immer am Handgelenk 
dabei. Ein Knopfdruck stellt sofort die Verbindung zur Rotkreuz-Notruf-Zentrale her, die 
umgehend die vorher vereinbarten Kontaktpersonen aufbietet. In schweren Notfällen 
wird sofort die nötige professionelle Hilfe aufgeboten – die Feuerwehr, die Polizei oder 
ein Krankenwagen. Die Rotkreuz-Notruf-Zentrale ist 24 Stunden einsatzbereit und bleibt 
in jeder Notsituation in Sprechverbindung, bis die Hilfe vor Ort eintrifft.

Der Rotkreuz-Notruf bietet mit dem Schlüsseldienst, Freiwilligen oder der 24h-Spitex als 
Kontaktpersonen ein massgeschneidertes Angebot – im Falle von fehlenden Kontakt-
personen in der Nähe.

Mehr Infos: 
Schweizerisches Rotes Kreuz Kanton Zürich
Telefon: 044 3882535, E-Mail: notruf@srk-zuerich.ch 
oder im Internet: www.srk-zuerich.ch/notruf.



Spezialisten
Ihre 

Wir sorgen für das
richtige Licht zum
richtigen Zeitpunkt.
- Fussgängerstreifen
- Strassen
- Gehwegen
- Sportplätzen
- Büro‘s
- Schulen
- Werkstätten
- Lagerhallen

ihr sicherheits- und lichtexperte
www.silux.ch | +41 41 240 36 36
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Als markenunabhängiger Betrieb reparieren wir jedes Fahrzeug vom kleinen
Kratzer bis zum grösseren Carrosserieschaden. Hagelschaden- wie auch Park-
schaden-Reparaturen führen wir wenn möglich mit der Drücktechnik aus. In
unserer eigenen Carrosserielackiererei arbeiten wir mit wasserbasierenden,
umweltfreundlichen Farben.
Unsere Kunden schätzen vor allem unsere Fachkompetenz, Flexibilität, Ver-
lässlichkeit und unser vorzügliches Preis-/Leistungsverhältnis. Stellen Sie uns
ruhig auf die Probe. Die Schadenabwicklung mit der Versicherung erledigen
wir selbstverständlich ebenfalls für Sie.

Wir sind Ihr Partner rund um’s Auto. Carrosserie Zäch GmbH
Hämmerli 7

8855 Wangen SZ
Tel. 055 460 18 46

www.carrosserie-zaech.ch

Carrosserie Zäch
Die Carrosserie Zäch ist ein mittelgrosser Familienbetrieb mit Carrosseriewerkstatt und baut auf über 30 Jahre Erfahrung.
Seit 2020 sind wir ausschliesslich am oberen Zürichsee, in Wangen SZ stationiert. Der Betrieb Thalwil wurde verkauft.

Angebot gültig für Privatkunden bis 30.06.23. Beispiel: Mazda CX-60 Prime-line e-Skyactiv D 200
RWD, Verbrauch 5,0 l/100 km, CO2 128 g/km, Energieeffizienz C. Leasing: 1. grosse Leasingrate
23,8% vom Nettopreis, Laufzeit 36 Mt., Laufleistung 15 000 km/Jahr, effektiver Jahreszins 2,9%.
Das Leasing ist ein Produkt der Mazda Finance by BANK-now AG. Die Kreditvergabe ist verboten,
falls sie zur Überschuldung des Konsumenten führt (Art. 3 UWG). Anzahlung und Restwert gemäss
Richtlinien der Mazda Finance by BANK-now AG. Obligatorische Vollkaskoversicherung nicht
inbegriffen. Alle Angaben stellen keine Kreditzusage dar. Abgebildetes Modell (mit geschenkten
Winter-Kompletträdern, nur PHEV): Mazda CX-60 Exclusive-Line e-Skyactiv PHEV 327 AWD,
Verbrauch 1,5 l + 23,0 kWh/100 km, CO2 33 g/km, Energieeffizienz D. Neu: Mazda-Garantie 6
Jahre/150 000 km.

A
B
C
D
E
F
G

D

mazda.ch/spezialangebote

AbCHF 51400.–
oderCHF 419.– /Mt.

DER NEUE
MAZDA CX-60 DIESEL
ODER PLUG-IN-HYBRID
MIT MAX. ANHÄNGELAST VON 2500 KG

Seestrasse 158 ∙ 8820 Waedenswil ∙ deltagarage.mazda.ch

FRÜHLINGSZEIT
– BIKEZEIT!
WIR reparieren 2-Räder, die andere nicht reparieren

können oder wollen.

«Ein fachmännisch gut gewarte-
tes 2-Rad hält länger und macht
dementsprechend mehr Freude.»
WIR REPARIEREN (fast) ALLE
BIKE-MARKEN! Vom Kindervelo
bis zum E-Bike. Unser 2-Rad-
Fachbetrieb (Mitglied 2-Rad
Schweiz) verfügt über eine kom-
plett gut eingerichtete Werkstatt.
Servicearbeiten und Reparaturen an (fast) allen Bikes werden von gelernten
2-Rad-Mechanikern mit eidg. Fähigkeitsausweis, langjähriger Erfahrung und
permanenter Weiterbildung durchgeführt. Daher ist Ihr 2-Rad bei uns in den
besten Händen! Und nicht vergessen, unser Abhol- und Zustell-SERVICE!
WIR SIND IHR 2-RAD-PARTNER IN EINSIEDELN / UMGEBUNG

2-Rad/Motorgeräte GmbH
Etzelstrasse 22, 8840 Einsiedeln
Tel. 055 412 44 01
Reparatur/Service aller Marken
www.kurigerbike-motorgeraete.ch
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ZUM SERVICE NACH GLARUS.
MIT HOL-/BRINGSERVICE GANZE REGION ZÜRICHSEE.

g l a r u s

Wir freuen uns, Sie und Ihren BMW kennenzulernen. 
Für Fragen und Termine T 055 646 20 00. roeschmann.ch

Der vollelektrische BMW i4
Als erstes vollelektrisches Gran Coupé verbindet der BMW i4 herausragende 
Dynamik mit hohem Komfort und optimaler Alltagstauglichkeit. Ausgestattet mit 
der BMW eDrive Technologie der fünften Generation, bietet der 5-Türer sport-
liche Leistungswerte von bis zu 400 kW/544 PS (BMW i4 M50). Seine hohe 
Reichweite von bis zu 590 Kilometern* (BMW i4 eDrive40) und das Platzan-
gebot von fünf vollwertigen Sitzen machen ihn zum idealen Gefährten für jede 
Strecke.

Durch das Zusammenspiel von effizientem Antriebskonzept, Leichtbaumass-
nahmen, aerodynamischem Design und einem leistungsstarken Hochvoltspei-
cher. Innovative Technologien wie die Energierückgewinnung beim Bremsen 
sichern zusätzliche Reichweite und ermöglichen einen Energieverbrauch von 
16 bis 19 kWh/100km.

Das Laden des BMW i4 könnte nicht einfacher sein: Während Sie mit Con-
nected Charging die nächste Ladestation entlang Ihrer Route finden, laden Sie 
Ihren BMW i4 unterwegs bei Bedarf mit bis zu 200 kW Ladeleistung in nur 31 
Minuten von 10 auf 80% der Gesamtkapazität auf. Oder Sie laden bis zu 164km 

Reichweite in nur 10 Minuten nach (bis zu 140 km in 10 Minuten für i4 M50). 
Zu Hause nutzen Sie bequem Ihre BMW Wallbox. Mit bis zu 11 kW bringt diese 
die Batterie des BMW i4 in nur 8,25 Stunden wieder auf 100% Ladezustand. 
Der BMW Flexible Fast Charger für zu Hause, das Ladekabel (Mode 3) für 
öffentliches Laden und die BMW Charging Card als Zugang zum öffentlichen 
Ladenetzwerk sind im Lieferumfang enthalten.  

Jetzt Probefahren bei Garage Röschmann in Glarus!
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52. Bauen & Modernisieren,
Messe Zürich, 21. – 24. September 2024
Messe Bauen & Modernisieren – wo man schaut, bevor man baut

Die inspirierende Messe Bauen & Modernisieren findet vom 21. – 24. 
September 2023 in der Messe Zürich statt und bietet dem Publikum ein 
vielfältiges Angebot an erstklassigen Ausstellern, kostenlosen Fachvor-
trägen und umfangreichen Beratungsmöglichkeiten in den Bereichen 
Immobilien/Architektur, Innenausbau wie Küchen und Bäder, Türen und 
Fenster, Parkett- und Bodenbeläge, Heizungen sowie Energie.

Ganzheitliche Messe für Private und Profis 
mit bewährter Besucherführung
Die Messe richtet sich an private Hauseigentümer, Bauherrschaften, Planer und 
Architekten, die sich über die aktuellen Trends und Herausforderungen im Ge-
bäudebereich informieren möchten. Die Besucher erkunden die attraktive Aus-
stellungsfläche in einem geführten Rundgang mit integrierten Cateringzonen, 
was zu spannenden Begegnungen und aufschlussreichen Gesprächen führt.

Zürcher Energiewelt
Unter dem Patronat der Baudirektion des Kantons Zürich entsteht auf der Mes-
se die Zürcher Energiewelt. Im Gebäudepark wird rund ein Drittel der Schwei-
zer Energie benötigt und in Wärme umgesetzt. Die Änderung des Zürcher 
Energiegesetzes vom 1. September 2022 verstärkte den Weg hin zu erneuer-
baren Energien – insbesondere im Bereich Heizen – und warf viele Fragen 
auf. Die Bauen & Modernisieren liefert Antworten und Lösungen und holt die 
Besucher bei ihrem Bedürfnis nach Informationen ab. 

Wer also neue Inspiration zum Bauen und Wohnen sucht, sich für die Energie-
zukunft interessiert oder eine individuelle kostenlose Erstberatung durch einen 
Experten wünscht, ist vom 21. – 24. September 2023 an der Messe Bauen & 
Modernisieren Zürich genau richtig.
Mehr Infos: www.bautrends.ch
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Koster Gebäudesanierung GmbH
Kobelstrasse 7
9442 Berneck
Tel. 071 744 02 32

Vorteile des Selbstreinigungsverfahrens

•  Oberflächenschonendes Produkt ohne aggressive Wirkstoffe.
•  Eliminiert Algen, Moose, Flechten oder Schimmelpilz auf Dach, Fassade 

und Bodenbelägen schonend, ohne das Material anzugreifen.
•  Kostenersparnis von bis zu 85% gegenüber konventionellen Methoden.
•  Kein teures, für die Mieterschaft störendes Fassadengerüst notwendig.
•  Emissionsarme Behandlung: keine Chlorgerüche, kein Staub.
•  Nachhaltigkeit bei Fassaden von durchschnittlich 10 bis 15 Jahren.

www.koster-gs.ch
info@koster-gs.ch

9230 Flawil
079 255 82 55 

Selbstreinigungsverfahren
für Boden, Dach und Fassade
Koster Gebäudesanierung GmbH – Dach, Fassade, oder Steinbeläge von Moos und Algenbefall befreien? 
Eine schonende Behandlungsmethode verspricht Abhilfe und Kosteneinsparungen von bis zu 85%.

Algenbefallene Fassaden und ver-
mooste Dächer hinterlassen nicht nur 
einen schlechten Eindruck in der Nach-
barschaft, sie werten die Immobilie 
insgesamt ab und mindern die Attrakti-
vität für Bewohner und allfällige poten-
zielle Käufer.

Wer hier nicht rechtzeitig handelt, ris-
kiert, dass eine grössere Sanierung 
unumgänglich wird. Denn unbehandelt 
können diese Mikroorganismen die 
Lebensdauer der Dach- und Fassaden-
substanz massgeblich verkürzen. Das 
muss nicht sein.

dukt auf die befallenen Flächen. Das 
Aufsprühen des Selbstreinigungswirk-
stoffes dauert nur wenige Stunden. 
Bereits nach einer Einwirkungszeit von 
wenigen Tagen beginnen sich in einer 
zweiten Phase die Mikroorganismen 
von selbst aufzulösen. Wind und Regen 
tragen die abgetöteten Partikel mit der 
Zeit gänzlich ab. Die komplette Selbst-
auflösung der Organismen
dauert je nach Befall rund vier bis zwölf 
Monate. Sollten nach spätestens 24 
Monaten noch Reste des Befalls zu se-
hen sein, behandelt die Firma kosten-
los nach.

der Nachhaltigkeit, bleiben die behan-
delten Fassadenflächen durchschnitt-
lich 10 bis 15 Jahre sauber.

Eine sanfte und kosteneffiziente
Methode
Die Methode besticht nicht nur durch 
Kosteneffizienz, sondern auch durch 
schnelle Arbeitsabläufe. Somit wird 
die Mieterschaft nur minimal belastet. 
Die Fachleute benötigen weder Gerüst 
noch Hochdruckreiniger. Die Anwen-
dung verursacht keine negativen, un-
angenehmen Emissionen wie Staub, 
Lösungsmittelgeruch usw. Das Produkt 
ist auf jegliche Materialien im Aussen-
bereich anwendbar und muss weder 
abgewaschen, noch abgeschrubbt 
werden.
Untergründe werden nicht durch Hoch-
druck oder schrubben strapaziert. Die 
Kosteneinsparung bei einer Fassaden-
behandlung beträgt bis zu 85% gegen-
über einem Neuanstrich. Da die Profis 
mit speziellen Sprühlanzen – mit einer 
Reichweite vom Boden bis zu 12 Me-
tern – arbeiten, können sie auf teure 
Gerüstkosten verzichten. Je nach Situ-
ation kommen Hebebühnen zum Ein-
satz, um die befallenen Stellen prob-
lemlos zu erreichen.

Speditiv, kostengünstig und
nachhaltig
Die Fachleute sprühen in einer ersten 
Phase das oberflächenschonende Pro-

Selbstreinigendes Produkt
Die Fachleute lösen das Problem im 
Selbstreinigungsverfahren. Der Desin-
fektionswirkstoff entfernt zuverlässig 
organischen Befall in Form von Algen, 
Moosen, Flechten oder Schimmelpilz 
nachhaltig von Fassaden, Dächern, 
Steinbelägen, Terrassen oder Mauer-
werk.
Ist der Wirkstoff erst einmal aufgetra-
gen, reinigt sich die Oberfläche nach 
einiger Zeit ganz von selbst. Das ver-
wendete Produkt ist chlorund javelfrei, 
amtlich geprüft, oberflächenschonend 
und ohne aggressive Wirkstoffe. Dank 

Selbstreinigungsverfahren
für Boden, Dach und Fassade

Putzfassade mit Grünalgenbefall.

Terrasse mit Flechtenbefall. Tonziegel mit Moos und Schwarzalgenbefall

Koster Gebäudesanierung GmbH – Dach, Fassade, oder Steinbeläge von Moos und Algenbefall befreien? 
Eine schonende Behandlungsmethode verspricht Abhilfe und Kosteneinsparungen von bis zu 85%.

Terrasse circa ein Jahr später. Das Dach circa ein Jahr später.

Fassade circa ein Jahr später.
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Sichere Stromversorgung – eine technische Herausforderung

Sie wollen eine Photovoltaikanlage installieren? 
Was ist dabei zu beachten und welche Systeme 
gibt es? Zum einen die netzgekoppelte Anlage, 
andererseits besteht auch die Möglichkeit, eine 
Anlage mit Batteriespeicher zu installieren; diese 
ermöglicht neben dem Netzbetrieb auch einen 
Inselbetrieb bei Netzausfall. 

Welche Voraussetzungen 
müssen erfüllt sein?
Da die Installation einer Photovoltaikanlage Um-
bauten an der bestehenden Hauptverteilung (Zäh-
lertableau) erfordert, muss ein allenfalls noch vor-
handenes Eternit-Tableau, welches in der Regel 

Asbest enthält, fachgerecht demontiert, entsorgt 
und durch eine moderne Elektroverteilung ersetzt 
werden. Dies gilt für beide genannten Arten von 
Photovoltaikanlagen. Sowohl netzgeführte als auch 
inseltaugliche (Strombezug bei Netzausfall weiter-
hin möglich) Photovoltaikanlagen mit Batteriespei-
cher benötigen eine Bewilligung des Netzbetrei-
bers (EW), die vor Beginn der Installation eingeholt 
werden muss. Diese administrativen Arbeiten über-
nehmen wir gern für Sie.

Was sind die Vor- und Nachteile einer netz-
gekoppelten Anlage?
Ein Vorteil ist der geringe Platzbedarf im Haus, 
ausserdem ist diese Art der Photovoltaikanlage am 
günstigsten zu erstellen. 
Der grosse Nachteil ist jedoch, dass bei einem 
Netzausfall kein Strombezug von den Solarmo-
dulen möglich ist, da der Wechselrichter für den 
Betrieb auf die Netzspannung (Netzfrequenz) an-
gewiesen ist.
Hier kommt die Möglichkeit eines Batteriespei-
chers ins Spiel. Wird ein solcher installiert, dann ist 
es möglich, auch bei Netzausfall Strom zu bezie-
hen. Neben der Batterie muss auch ein spezieller 
Wechselrichter eingesetzt werden, der die Netzfre-
quenz als Führungsgrösse nicht benötigt.

Die Grenzen des Systems liegen in der Batterieka-
pazität. Hier gilt der einfache Grundsatz: Je grösser 
die Batterie, umso länger die Autonomiezeit (Zeit, 
in der man bei einem Netzausfall Elektroenergie be-
ziehen kann). Wenn allerdings längere Zeit keine 
Sonne scheint, wird die Batterie nicht genügend 
geladen und steht dann als Netzersatz nicht mehr 
zur Verfügung. Hier ist anzumerken, dass mit tech-
nischen Massnahmen verhindert werden muss, 
dass die Batterie durch die Netzspannung aufge-
laden wird.
Weitere Nachteile sind der Platzbedarf für die Bat-
terie, die hohen Beschaffungskosten sowie auch 
die potenzielle Brandgefahr, die von einer solchen 
Batterie ausgeht. Um das für Sie optimale System 
zu finden, bieten wir im Vorfeld eine umfassende 
Beratung an.

Bahnhofstr. 4, 8777 Betschwanden
elektro_boerner@bluewin.ch Natel 079 904 69 43

Ihr Fachmann für den Sicherheitsnachweis
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Varicor ® – perfekt für Badumbauten
Fugenlos – pflegeleicht – angenehm!

Im Badumbau- und Renovationsbereich sind flexible Lösungen wichtig. Mit 
dem Mineralwerkstoff VARICOR® lassen sich schnell und einfach perfekte An-
lagen fertigen, die dem Bauherrn garantiert Freude machen. Dank einzigartigen 
Kombinationsmöglichkeiten aus VARICOR®-Platten und gegossenen Becken 
können Wünsche in Design, Wirtschaftlichkeit und Nachhaltigkeit erfüllt wer-
den. Anlagen lassen sich massgenau in vorhandene Räume und Nischen ein-
passen. Nutzflächen lassen sich optimieren und auch Funktionselemente wie 
Papierabwurf, Handtuchhalter oder Papierspender können integriert werden. 
Fugenlose Übergänge von der Ablage in die Becken, zum Wandanschluss und 

zur Frontblende erleichtern die Reinigung und sorgen für ein Höchstmass an 
Hygiene. Wie aus einem Guss gefertigte Duschtassen und Rückwände lassen 
unschöne Silikon- und Plättlifugen überflüssig werden.
Gerade in Objekten mit hoher Beanspruchung erweisen sich die Eigenschaften 
von VARICOR® als besonders vorteilhaft. VARICOR® ist absolut porenfrei, in 
über 40 Standarddekoren lieferbar und voll durchgefärbt. Das robuste Material 
gewährleistet Langlebigkeit bei gleichbleibender Materialqualität und Optik.

Wir unterstützen Sie gerne bereits bei der Planung.

Meyer AG
Herdern 10
6373 Ennetbürgen
Telefon 041 620 16 57
Fax 041 620 62 17
www.meyer-systeme.ch
info@meyer-systeme.ch
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Sie legen auch beim Thema Sicherheit 
Wert auf Exklusivität und Ihren individuellen 
Stil? Dann sind die Tresore unserer High-
End-Marke «Signature Safes by HART-
MANN» die passende Sicherheitslösung 
für Sie.

Die Signature Safes werden von der La-
ckierung bis hin zum kleinsten Detail des 
Interieurs nach Ihren Wünschen gefertigt.

Ob samtgepolsterte Schmuckschubla-
den, Uhrenbeweger oder filigrane Glas-
böden – wir bringen Ihre Vorstellungen 
und Anforderungen mit sicherheitstech-
nischen Aspekten in Einklang und ferti-
gen Ihren Tresor in handwerklicher Tra-
dition. 

Für die Veredelung werden nur hoch-
wertigste Materialien wie spezielle Hoch-
glanzlacke, edle Hölzer und feinstes Le-
der verwendet. 

Das Ergebnis: Ein Safe, der Ihre Persön-
lichkeit und Ihren Style widerspiegelt und 
Ihre wichtigen Wertsachen wirksam vor 
Einbruch und Feuer schützt. 

Besuchen Sie unseren Showroom in Win-
terthur oder vereinbaren Sie Ihren diskreten 
Beratungstermin direkt bei Ihnen zu Hause. 
Bei uns sind Sie mit Sicherheit gut aufge-
hoben!

HARTMANN TRESORE Schweiz AG
Pflanzschulstrasse 3
8400 Winterthur
044 350 39 55
info@signature-safes.ch
www.signature-safes.ch

Schönheit und Sicherheit Hand in Hand
Signature Safes by HARTMANN

Magazin auch online verfügbar:

www.zuerisee-
aktuell.ch



Ablauf
verstopft?

Wir sorgen für eine schnelle Lösung.

kanaltotal.ch
044 724 21 50 (24h)

B & J
Bretscher & Jud AG Weinkellerbau

Hauptstrasse 74 • CH-8477 Oberstammheim • T. +41 44 918 18 86
info@b-j.ch • www.b-j.ch

Offizielle Vertretung von FORS AG (LIEBHERR Weinklimaschränke) 

Ihr eigener Weinkeller

Gebaut von Dieter Langhard und seinem Team, der neue Besitzer 
von Bretscher & Jud AG – Weinkellerbau. Eigenhändig von A bis Z 
und genauso, wie Sie ihn sich wünschen – als Weinkeller und 
Degustier-Raum. In jeder Grösse, in Neubauten oder in bestehende 
Räume. Rufen Sie uns an für detaillierte Unterlagen oder senden 
Sie uns ein Mail oder Fax – wir freuen uns auf Sie!

Ihre Umzugsfirma
in der Region

Spezialisten
Ihre 

zürisee AKTUELL 
auch auf Instagram

zueriseeaktuell // #zueriseeaktuell
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turmkrane.ch

WIR BRINGEN
DEN HOLZBAU IN
NEUE HÖHEN.
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